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Rohnson:

Haszndlati Utmutatd
KONYHAI ROBOTGEP
R-587

Mielétt a késziléket hasznalatba venné, kérjik, hogy az aldbbi hasznalati utasitassal
részletesen ismerkedjen meg. Az elektromos késziiléket a jelen Utmutaté utasitasai
szerint hasznélja. Az Utmutatét az esetleges késébbi hasznalat érdekében érizze meg.
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FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK
OLVASSA EL FIGYELMESEN ES ORIZZE MEG

Amennyiben a jelen Utmutatd utasitdsainak be nem tartdsa miatt
hibasodik meg a készlilék, a jotallas érvényét veszti. A gyartd/importér nem
tartozik feleldsséggel azon karokért, amelyek a jelen Utmutatdban leirt
utasitdsok be nem tartdsa miatt keletkeztek. A kész(ilék gondatlan hasznalata
nincs 6sszhangban a jelen Gtmutato feltételeivel.

A készilék taphalézathoz vald csatlakoztatasat megel6zéen bizonyosodjon
meg arrol, hogy a készilék tipuscimkéjén feltiintetett feszilltség megegyezik
az On &ltal hasznalni kivant elektromos aljzat tapfesziiltségével.

A késziléket csak az el6irasoknak megfeleléen lefdldelt aljzathoz
csatlakoztassa.

FIGYELMEZTETES

A jelen késziiléket 8 éven fellli gyermekek, illetve testileg, érzékszervileg
vagy lelkileg fogyatékos vagy nem elegendd tapasztalattal, ismerettel
rendelkezd személyek is hasznalhatjak, amennyiben felligyelet alatt alinak
vagy a készllék biztonsagos kezelésérdl felvildgositdsban részesiltek és
tudataban vannak az esetleges veszélyeknek. A késziilék felhasznald altali
tisztitasat, karbantartasat nem végezhetik 8 éven aluli illetve felugyelet nélkili
gyermekek. A késziléket és a tApvezetéket tartsa 8 éven aluli gyermekektdl
tavol.

Gyermekeknek tilos jatszani a készlilékkel.

Ne hasznalja a készUléket mas célbdl, mint amire az elirdsok szerint szolgal.
A készlilék nem miikodtethetd programator, kiilsé termosztat vagy taviranyité
altal.

Amennyiben nem hasznélja a késziléket vagy annak tisztitdsat tervezi,
minden esetben kapcsolja ki és huzza ki a halézathol.

Ne haszndlja a késziléket, amennyiben nem mikddik megfeleléen, ha leesett
a foldre és karosodas érte vagy vizbe mertilt. A csatlakozd dugd kérosodasa
esetén tilos a késziilék hasznalata. Semmi esetre sem végezzen javitasokat a
késziiléken. Ne tegyen semmilyen modositasokat a késziiléken - aramiités
veszélye all fent. A készilék mindennem( javitasat és beallitdsat bizza a
markaszerviz munkatarsaira.




Konyhai robotgép R-587 | HU

A készilléket tilos a tAphaldzati aljzathol a vezetékéneél fogva kihGzni — ilyen
esetben a tApkabel/halozati aljzat k&rosodasanak veszélye all fent.

Ne helyezzen nehéz targyakat a tapkabelre. Ugyelien arra, hogy a tapkabel
ne logjon le az asztal szélérdl vagy ne érintkezzen éles és forrd feliletetekkel.
A jelen készliléket haztartasi felhasznéldsra tervezték. A berendezés nem
szolgdl kultéri hasznélatra. Nem kereskedelmi hasznélatra készlilt.

Ne hagyja a késziléket tizemelni feligyelet nélkl.

Ne hasznalja a kész(iléket forro felilet folott vagy héforras — mint pl. gazivagy
elektromos tlizhely, siit6, stb. — kozelében.

Ne hasznélja robbanékony vagy gyulékony gaz kizelében.

Ne tegye ki a készléket kzvetlen napfénynek vagy magas péaratartalomnak.

A készilléket helyezze stabil, egyenes és széraz feliletre.

Mielétt csatlakoztatna a készliléket az elektromos haldzatba, gy6z6djén meg
arrél, hogy a készlilék és a tartozékok megfeleléen dssze vannak-e szerelve.

Ne érjen hozzd a készulék mozgd alkatrészeihez. Mikodés kozben a
keverétalba ne tegyen semmilyen targyat.

Soha ne huzza ki a habverdket vagy a dagasztokampdkat, amig a késziilék
mikodik.

Mosogatas el6tt huzza ki a habveréket és mas tartozékokat a robotgépbdl.

Ne kapcsolja be a késziléket, ha nincs benne élelmiszer.

Ne nyuljon a készlilékhez nedves kézzel.

A berendezeés felillete Uzemelés soran felmelegedhet. Ne nyuljon a készulék
forro feliletéhez.

A késziiléket barmilyen mozgatasa el6tt kapcsolja ki és huzza ki a héaldzatbol.

Mielétt kihozna a csatlakozét a konnektorbdl, gy6z6djon meg, hogy
kikapcsolta-e a készléket.

Soha ne meritse a készUiléket vizbe vagy mas folyadekba.

A készilleket csak a vele egyitt szallitott tartozékokkal hasznélja.

A mianyag csomagolast tartsa tavol a gyermekekt6l.
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A KESZULEK LEIRASA 8

NN E

Tengely

A felhajthato részt feloldé gomb
Sebesség-szabalyoz6
Rozsdamentes keverétal
Dagaszto ratét

Keverd ratét

Habverd ratét

A keverbtal fedele

ELSO HASZNALAT ELOTT

Mossa’ gl az elmoshato, élplmiszerrel érintkezé tartozékokat, lasd a
TISZTITAS ES KARBANTARTAS fejezetet.

A KESZULEK HASZNALATA

A készliléket stabil, egyenes és szaraz felilletre helyezze.

A felhajthat6 kar felnyitasahoz mozditsa balra a feloldd6 gombot (lasd az 1.
abrat).

A kar ala helyezze fel a keverétal fedelét (lasd a 2. abrat).

Tegye a kever6talat a készilékbe és az 6ramutato jaraséval azonos iranyba
forditva rogzitse (lasd a 3. abrat).

Tegye fel a kivant tartozeékot a tengelyre és rogzitse az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyba forgatva (|&sd a 4. és 5. brét). Tartozékok hasznalata:
Dagaszto - tésztakeszitésre alkalmas (kenyér, tésztafélék), stb.

Keveré - finomabb tésztak, tortalapok, toltelékek, tlrds desszertek,
palacsintatészta, sth. készitéséhez.

Habveré - tejfél, habcsdkszer(i siitemények, felfujtak, habok, stb.
készitéséhez.

Tegye bele a talba az Gsszetevoket. Ne Iépje tul az 1 kg maximalis
mennyiséget (900 g dagasztasnal).
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A feloldé gomb segitségével hajlitsa le a kart horizontalis helyzetbe (lasd a 6.
abrat).

Ellendrizze, hogy a sebesség-szabalyoz6 0 (kikapcsolt) helyzetben van-e,
majd csatlakoztassa a késziléket a haldzatba.

A sebesség-szabalyozoval allitsa be a kivant sebességet 1-t6l 10-ig.

A pulz&lé funkcié hasznélatdhoz forgassa el a gombot PULSE &ll&sha, és
tartsa lenyomva, amig el nem éri a kivant eredményt. Amikor elengedi a
vezérl6t, az automatikusan visszatér a 0 (kikapcsolt) helyzetbe.

Megj.: Amennyiben a liszt az edény belsé faléra tapad, allitsa le a készUléket,
vegye le a tal fedelét és spatulaval kaparja le a lisztet.

Amint eléri a kivant konzisztenciat, allitsa a sebesség-szabalyozét 0
(kikapcsolt) helyzetbe és hlzza ki a késziiléket a haldzathol.

Nyomja meg a felhajthato részt feloldd gombot.

Vegye ki az edényt az éramutaté jardséval ellentétes iranyba forgatva, és
Uritse ki. Vegye ki a habver6t vagy dagasztét a késziilékbdl.

Tisztitsa meg a készilék egyes részeit, lasd a TISZTITAS ES
KARBANTARTAS fejezetet.
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TARTOZEKOK HASZNALATI TABLAZATA

Tartozékok Sebesség | 1d6 Nyersanyag | Megjegyzés
mennyiség
Dagaszto & 1-6 3-5 Max. 5859 | Keményebb
perc liszt és tésztak
315 mlviz (kenyérhez,
tésztahoz)
Keverd 1-7 3-10 Max. 660 g | Finomabb tésztak
perc liszt és (tortalapok,
840 ml viz palacsinta
tésztak)
Habverd 8-10 3-10 Min. 3 Tejszinhab,
perc | tojasfehérje | tojasfehérje,
habok
TIPPEK

o Avagjat és tojast hasznalat elétt hagyja egy ideig szobahdmérsékleten.
o A tojast elészor egy kiilon edénybe torje fel, hogy a tojashéj ne keriljon a

tésztaba.
o Ne Iépje tul a receptekben javasolt keverési/dagasztasi idét.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS
o Tisztitas el6tt a készuléket mindig huzza ki a héldzatbdl és hagyja kihdilni.
o Akésziilék kiilsé fellletét nedves ruhaval torélje le, majd torélje szarazra.
o Az élelmiszerrel érintkez tartozékokat (kever6tal, a tal fedele, habverdk és
kever6k) mossa el k6zémbds ph-ju mosogatoszeres vizben, dblitse el és

torélje szarazra.

e Atartozeékok nem moshatok mosogatdgépben.

e Ne meritse a késziiléket vizbe vagy més folyadékba.

e Ne hasznéljon abraziv anyagot, sem agressziv tisztitdszereket, hogy a
késziilék ne sérliljén meg.
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RECEPTEK

Lenmagos zsemle

Hozzavalok: 30 g lenmag, 40 g viz, 250 g kenyérliszt, 3 g szaritott éleszté, 30 g cukor,
390, 10 g tejpor, 20 g vaj, felvert tojas

Elkészités:

1. Aztassuk a 30 g lenmagot 40 g vizben 12 6ran ét.

2. Tegyiink a talba 250 g kenyérlisztet, 3 g széritott élesztét, 30 g cukrot, 3 g sét, 10 g
tejport és 150 g vizet, és a dagasztohorog segitségével 1-6 sebességgel készitsik el a
tésztat. Ezutan adjunk hozza 20 g vajat és folytassuk a tészta dagasztasat, mig siméra
gyurjuk, végil keverjik bele a lenmagot. A tésztat letakarjuk foliaval, és meleg helyen
kelesztjik.

3. A tésztat még egyszer alaposan atgyurjuk, kivesszik a talbdl és hat csikra osztjuk.
A tekercs bekerekitése utan letakarjuk és 1 6ran at 38°C-on kelesztjik.

4. Kelesztés utan felvert tojassal lekenjik a tekercseket, elémelegitett sttébe tesszik
és 180°C-on 20 percig siitjlik, majd a tekercseket kivessziik és racson hagyjuk kihdlni.

Toast kenyér

Hozzavalok: 270 g finomliszt, 30 g kenyérliszt, 1 tojas, 3 g s6, 55 g cukor, 4 g élesztd,
80 g zsirszegény tejszin, 10 g tejpor, 90 g viz

Elkészités:

1. Tegyik az 6sszes hozzavalot a talba, és a dagasztohorog segitségével készitstk el
a tésztat 1-6 sebhességgel.

2. Meleg helyen kelni hagyjuk.

3. A tésztat még egyszer alaposan atgyurjuk, kivesszilk a talbol, 3 részre osztjuk és
letakarjuk 15 percre foliaval.

4. A tészta elsO részét kivessziik és nyelvformara sodorjuk, mindkét oldalat kdzépre
hajtjuk, és alulrol felfelé gorgetjiik. Ismételje meg a maradek ket résszel, majd fedje le
alufoliaval 15 percre.
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5. Helyezze az egyes részeket a formaba, €s hagyja kelni a forma magassaganak
80%-ara. A sUt6t elémelegitjuk 170°C-ra és 40 percig sutjlk, majd kivesszik a
formabdl és racson hagyjuk kihdini.

Hazi pizza

Hozzévalok: 170 g finomliszt, 100 g viz, 1,5 g s0, 15 g fehér cukor, 2 g éleszt6, 15 g
vaj és hozzavaldk a feltéthez.

Elkészités:

1. Tegyilik a talba a 170 g finomlisztet, 100 g vizet, 1,5 g s6t, 15 g cukrot és 2 g
éleszt6t és a dagasztdhorog segitségével készitsik el a tésztat 1-6 sebességgel.
Ezutdn hozzaadjuk a vajat, és tovabb dagasztjuk a tésztat simara, hogy kivehetd
legyen és ne szakadjon.

2. Meleg helyen kelni hagyjuk.

3. Kelesztés kdzben el6készitjlik a feltét hozzavaloit.

4. A tésztdt még egyszer alaposan atgyurjuk, kettéosztjuk, kinydjtjuk és 5 percig
pihentetjik. Majd kinyujtjuk pizzasuté méretire, beletesszik a tésztat a tepsibe, kézzel
korbenyomkodjuk, végl villaval megszurkaljuk.

5. A sit6t elémelegitjik 200°C-ra. Elészor megkenjik a tésztat olivaolajjal, majd
megkenjik a pizzaszdsszal, végil megszorjuk egy kevés mozzarellaval és apréra
vagott hagymaval. Elémelegitett stitdbe tessziik és 8 percig stitjik.

6. VegyUk ki a pizzat, és teritslink ra egy réteg szalonnat vagy mas elékészitett feltétet.
7. Tegyilk vissza az elémelegitett sitébe 15 percre, amig a sajt megolvad és a héja
aranybarnéara sill.

Vajas kenyér

Hozzévalok: 375 g finomliszt, 180 g tej, 35 g vaj, 30 g cukor, 11 g tejpor, 4 g élesztd, 3
g sé, 1 tojas

Elkészités:

1. A vaj kivételével az 6sszes hozzavalot egy talba tesszilk, a tojas egy részét meg
hagyjuk kenésre.
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2. A dagasztohorog segitségével kidolgozzuk a tésztat 1-6 sebességgel. Ezutan hozza
adjuk a puha vajat, és folytassuk a dagasztast.

3. Fedjik le a tésztat foliaval és meleg helyen kelni hagyjuk.

4. A tésztat még egyszer alaposan atgydrjuk, és 10 részre osztjuk. Minden részt ovalis
formara nyujtunk, majd fellilré| lefelé felgdngydljik.

5. A pléhet kibélelink siitdpapirral, rahelyezziik a tekercseket, és meleg helyen
kelesztjiik.

6. A tészta feliiletét megkenjik tojassal, a stitét elémelegitjiik 160 °C-ra és 20 percig
sutjuk.

Francia kenyér

Hozzavalok: 250 g finomliszt, 50 g kenyérliszt, 150 g viz, 10 g cukor, 3 g éleszt6, 1 g
SO

Elkészités:

1. Tegyik az 6sszes hozzavalot a talba, és a dagasztohorog segitségével készitstk el
a tésztat 1-6 sebességgel.

2. Fediiik le a tésztat foliaval és meleg helyen kelni hagyjuk.

3. A tésztat még egyszer alaposan atgyurjuk és 4 részre osztjuk. Minden részt ovalis
formara nyujtunk, majd felllrél lefelé felgdngydljlk.

4. Fedjlik le ismét foliaval és hagyjuk kelni.

5. A tészta fellletét megkenjik szezamolajjal, a sitét elémelegitjiik 180°C-ra és 20
percig sutjlik.

Torta

Hozzavalok: 100 g liszt, 5 tojés, 50 g étkezési olaj, 80 g cukor, néhany csepp citromlé,
55 g tej.

Elkészités:

1. Vélasszuk el a fehérjét a sargdjatél, a sargakhoz hozzaadunk 20 g cukrot, és
habverdvel 10-es sebességgel addig veretjlik, amig a cukor teljesen fel nem oldddik.
Adjunk hozza tejet és verjiik simara.




Konyhai robotgép R-587 | HU

2. Adjuk hozz4 az étolajat, és keverjlik tovabb, amig a keverék dsszeéll.

3. Az atszitalt lisztet fokozatosan a sargas keverékhez keverjik.

4. Adjunk hozz4 néhéany csepp citromlevet és cukrot a tojasfehérjéhez, és verjik fel.

5. Vegyuk ki a tojasfehérje 1/3-at, adjuk hozza a sargas keverékhez és keverjik dssze,
adjuk hozzé a maradek tojasfehérjét és keverjiik egyenletesen.

6. Egy tortaformat kikentink étolajjal, és beledntjik a masszat.

7. Melegitstik eld a sutét 150°C-ra, és sissuk korulbelll 50 perc alatt aranybarnara.

Csokoladés desszert

Hozzavalok: 150 g tojasfehérje, 50 g tej, 40 g kakadpor, 80 g fehér cukor

Elkészités:

1. 150 g tojasfehérjét verjlink fel habverdvel 10-es sebességgel, majd tegytik félre.

2. Tegylnk 80 g fehér cukrot, 50 g tejet és 40 g kakadport a talba, és keverjiik 6ssze a
keverd feltéttel 10-es sebességgel.

3. Adjuk hozzéa a keveréket a felvert tojasfehérjéhez, és jol keverjik dssze.

4. A kész tésztat olajozott tepsire dntjlik és 180°C-on megsditjik.

5. A kész desszertet feldaraboljuk, és hagyjuk kihdlni.

Sutés nélkili csokoladés torta

Hozzavalok: 140 g krémsajt, 140 g étcsokoladé, 220 g tej, 100 g porcukor, 240 g
tejszinhab, 2 g so.

Elkészités:

1. Egy négyzet alaku formét kibélelink alufélidval, és helyezziink bele egy sttépapir
karikat.

2. A krémsajthoz hozzdadjuk a porcukrot és a csipet sot, és kever6 feltéttel
Osszekeverjlk.

3. Az apréra vagott étcsokoladét felolvasztjuk, beledntjlik a krémsajtba, és keverd
feltéttel egyenletesen elkeverjik. Tegye félre a keveréket.

4. A tejszint a keverétalban felverjik.
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5. A tejszinhabot adjuk hozza a krémsajtos keverékhez, és keverjik egyenletesen el,
majd két részben adjuk hozza a tejet és Ujra jol keverjik at.

6. Végul a masszat a formaba oOntjik, és néhany o¢rara hiitébe tesszik mig
megszilardul.
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MUSZAKI JELLEMZOK

Névleges fesziiltségtartomany 220-240V
Névleges frekvencia 50-60 Hz
Névleges maximalis teljesitmény 1300 W
Urtartalom 551

A szdveg, valamint a mliszaki adatok véaltoztatasanak joga fenntartva.

TANACSOK, INFORMACIOK AZ ELHASZNALT CSOMAGOLOANYAG

KEZELESEHEZ

Az elhasznélt csomagoléanyagot szallitsa a lakohelye szerinti hulladékgyijté udvarra.

KISELEJTEZETT ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK

MEGSEMMISITESE

e

szimb6lum azt jelenti, hogy a kiselejtezett elektromos és elektronikus
berendezéseket tilos a hétkdznapi haztartasi hulladék-tarolokba dobni. Az
ilyen termékek megfeleldé megsemmisitése, feljitasa, Ujrahasznositasa

érdekében helyezze azokat az arra kijeldlt tarolokba. Az Eur6pai Uni6 egyes

M— tagallamaiban, illetve tovabbi eurépai orszagokban olyan alternativ
megoldasok is léteznek, hogy az ilyen termékek — hasonl6 jellegl Uj termék
vasarlasakor — eladasuk helyén begydijtésre kerlinek. A jelen termék helyes
megsemmisitésével On is segit az értékes természeti forrasok
megbrzésében, valamint kdrnyezetlinkre és egészségiinkre gyakorolt - a
helytelen hulladék-likvidalasbdl eredd - lehetséges negativ hatasok
megelézésében is.

C A jelen termék megfelel az EU irdnyelvében leszdgezett valamennyi
vonatkoz6 alapkdvetelménynek.
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