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Rohnson

Instrukcja obstugi

SUSZARKA DO ZYWNOSCI
R-2910

Przed uzyciem urzadzenia nalezy zapoznac sie z jego instrukcja. Z urzadzenia nalezy
korzystaC tylko w sposob opisany w niniejszej instrukcji obstugi. Instrukcje nalezy
zachowac.
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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA 3
PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ NA PRZYSZLOSC

Jezeli urzadzenie zostanie uszkodzone wskutek nieprzestrzegania zasad
podanych w ninigjszej instrukcji, gwarancja traci waznos¢. Producent ani
importer nie ponoszg odpowiedzialnoSci za szkody wynikajgce z
nieprzestrzegania zasad podanych w instrukcji. Nieostrozne korzystanie z
urzadzenia nie jest zgodne z warunkami niniejszej instrukcji.

Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego nalezy upewnié
sie, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu w
gniazdku.

Urzadzenie podtaczaj tylko do prawidtowo uziemionego gniazdka.

PRZESTROGA

Z niniejszego urzadzenia moga korzystac dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz
osoby 0 ograniczonej sprawnos$ci ruchowej, zmystowej lub umystowej, lub
osoby bez do$wiadczenia i wiedzy, jezeli sq pod nadzorem lub zostaty
pouczone odnosnie instrukcji bezpieczenstwa obstugi urzadzenia i rozumiejg
potencjaine zagrozenia. Czyszczenie i konserwacje wykonywang przez
uzytkownika nie mogg wykonywac¢ dzieci, ktore nie sg starsze niz 8 lat i nie
znajdujg sie pod nadzorem. Urzadzenie i jego przewod zasilajacy nalezy
przechowywac poza zasiegiem dzieci mtodszych niz 8 lat.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie z urzadzeniem.

Urzadzenia uzywaj tylko do celéw, do ktérych jest ono przeznaczone.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za posrednictwem programatora,
zewnetrznego timera lub zdalnego sterowania.

Jezeli urzadzenia sig nie uzywa lub zaplanowane jest jego czyszczenie, nalezy
wytaczy€ je i odtaczy¢ od gniazdka elektrycznego.

Jezeli urzadzenie nie funkcjonuje prawidtowo, zostato upuszczone,
uszkodzone lub zanurzone w wodzie, nie wolno go uzywac. Nie wolno uzywaé
urzadzenia z uszkodzong wtyczkq przewodu zasilajacego. Pod Zadnym
pozorem nie wolno naprawiaC urzadzenia samemu. Nie wolno dokonywaé
zadnych modyfikacji urzadzenia - grozi to porazeniem pradem elektrycznym.
Naprawy i regulacje niniejszego urzadzenia moze dokonywaé tylko
autoryzowane centrum serwisowe.
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Nie wolno odtgczaé urzadzenia od gniazdka elektrycznego ciagnac za przewod
zasilajacy - istnieje ryzyko uszkodzenia przewodu zasilajacego lub gniazdka.
Nie wolno kfas¢ ciezkich przedmiotow na przewodzie zasilajacym. Upewnij sig,
ze przewod zasilajacy nie zwisa przez krawedz stotu ani nie dotyka ostrych lub
goracych powierzchni.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego. Nie jest przeznaczone
do uzytku na zewnatrz. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
komercyjnego.

Nie wolno uzywa¢ urzadzenia nad gorgcymi powierzchniami lub w poblizu
zrodet ciepta, takich jak np. kuchenki gazowe lub elektryczne, piecyki itp.
Urzadzenie nalezy umiesci¢ na powierzchni odpornej na wysokg temperature
(np. ptytki ceramiczne itp.).

Ustaw urzadzenie tylko na stabilnej, ptaskiej i suchej powierzchni.

Nie pozostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

Nie dotykaj goracych powierzchni urzadzenia.

Urzadzenie nie moze pracowaé w sposob ciagly diuzej niz 40 godzin.
Nastepnie wytacz urzadzenie, odtacz je od sieci el. i pozwol mu ostygnac.

Nie zanurzaj urzadzenia ani przewodu zasilajgcego w wodzie lub w innych
cieczach.

Przed podiaczeniem do sieci el upewnij sie, ze urzadzenie jest catkowicie
suche.

Nie przykrywaj urzadzenia.

Przed kazdg manipulacjg z urzadzeniem najpierw odtacz je od sieci el.

Przed odtaczeniem od sieci el. najpierw wytgcz urzadzenie.

Uzywaj tylko z dotaczonymi akcesoriami.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usun wszystkie opakowania.

o Przetrzyj podstawe urzadzenia wilgotng szmatka.
o Umyj piyty w cieptej wodzie z neutralnym detergentem i osusz.
e Przed pierwszym uzyciem upewnij sie, ze wszystkie czeSci sq suche i ze
urzadzenie jest prawidtowo zmontowane.
KORZYSTANIE Z URZADZENIA

Umie$¢ urzadzenie na réwnej powierzchni.

Przygotuj wybrang zywno$¢ i umie$¢ ja na ptytach do suszenia w taki sposdb,
aby powietrze mogto swobodnie krazy¢ miedzy ptytami. Nie przepetniaj plyt i
nie umieszczaj wigcej kawatkdw zywno$ci na siebie.

Umie$¢ ptyty prawidtowo na podstawie.

Umie$¢ pokrywe na piytach (pokrywa musi by¢ zawsze umieszczona na
urzadzeniu podczas pracy).

Podtacz urzadzenie do sieci el. i wiacz je, naciskajac przycisk wiacz/wytacz.
Zapali sie wskaznik sygnalizacyjny pracy.

Ustaw wymagang temperature suszenia. Temperature mozna ustawi¢ w
zakresie od 35 do 68°C. Zalecane temperatury:

Ziota-35°C

Owoce, warzywa — 58 °C

Migso, ryby — 68 °C




Suszarka do zywnosci R-2910 | PL

Czas suszenia zalezy od uzytych sktadnikéw (ich wilgotnosci i grubosci) i od
temperatury.

Podczas suszenia mozna wymienia¢ poszczegdine ptyty.

Po zakonczeniu suszenia wylacz urzadzenie, naciskajgc przycisk
wiacz/wytacz, odiacz je od sieci el. i pozwdl mu ostygnaé.

Przechowuj suszong zywno$¢ w zamykanym pudetku/worku.

Pamietaj: Uzywaj wszystkich 5 ptyt podczas suszenia, nawet jesli niektdre sg puste.

PRZYGOTOWANIE ZYWNOSCI

Wybrang zywno$¢ nalezy umy¢ lub obra¢ (skorka moze twardnie¢ podczas
suszenia) i pokroi¢ jg w plasterki, aby mozna jg byto swobodnie umiesci¢ na
ptytach.

Zalecamy podgotowa¢ warzywa przez 1-5 minut przed suszeniem.

Owoce mozna lekko posypa¢ cynamonem przed suszeniem, aby uzyskac
jeszcze lepszy smak.

W odréznieniu od owocdw konserwowanych nie zaleca sie dodawacé cukru (w
niektorych przypadkach moze podczas procesu suszenia spowodowac
zgorzkniecie).

Aby uzyska¢ optymalne wyniki, uzywaj dojrzatych owocdw, poniewaz zawiera
wysoki procent cukru.

PRZECHOWYWANIE SUSZONEJ ZYWNOSCI

Wysuszong schtodzong zywno$¢ przechowywa¢ w szklanym, szczelnym
pojemniku w chtodnym, ciemnym miejscu (w temperaturze ok. 5-20°C).
Wysoka naturalna zawartos¢ cukru i kwasdéw zawartych w owocach i
warzywach umozliwia dtugoterminowe przechowywanie tych artykutow
spozywczych. Jezeli przechowywanie odbywa sie zgodnie z poleceniami, to
owoce mozna przechowywac przez okres 1 roku, a warzywa do 6 miesiecy.

TABELA PRZYGOTOWANIA OWOCOW

Owoce Przygotowanie Konsysten_CJa Przewidywany
po suszeniu czas
Jabtka Obierz, pokroj w plastry Miegkka 8-10 godzin
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Morele Umyj, pokroj w plastry. Miekka 13-28 godzin
Banany Obierz i pokroj w plastry Chrupiaca 10-38 godzin

Wydryluj czeres$nie w stanie surowym
Czere$nie lub w potowie procesu suszenia Migkka 8-34 godzin
Zurawina Pokrdj lub pozostaw cate Miekka 8-26 godzin
Daktyle Wydryluj i pokr6j w plastry Twarda 8-26 godzin
Figi Pokroj Twarda 8-26 godzin
Wino gronowe | Zostaw cate Miekka 10-26 godzin
Skorka z
pomaranczy Obierz/pokrdj na dtugie waskie paski | Krucha 8-16 godzin

Przekroj na pdt, umie$é na ptycie do

suszenia skorkg w dot i wydryluj w
Brzoskwinie potowie procesu suszenia Migkka 8-26 godzin
Gruszki Obierz i pokrdj w plastry Miekka 10-30 godzin
Ananas Obierz i wyjmij $rodek owocu, pokroj
(Swiezy) w cienkie plastry Twarda 8-36 godzin
Ananas
(konserwowy) Wylej sok i wysusz Miekka 8-36

TABELA PRZYGOTOWANIA WARZYW
Konsystencja | Przewidywany

Warzywa Przygotowanie po suszeniu czas
Karczochy Pokréj w plastry Krucha 8-13 godzin
Szparagi Pokrdj w plastry Chrupigca 8-14 godzin
Fasolka Pokrdj i podgotuj w parze do zeszklenia | Krucha 10-26 godzin
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Pozostaw urzadzenie do ostygniecia

Buraki Pokrdj w plastry Chrupigca 10-26 godzin

Brukselka Odkrdj brukselki z todygi Przetnij na pét | Chrupiaca 10-30 godzin
Pokréj na kawatki. Podgotuj w parze

Brokuta przez 3 - 5 minut Krucha 8-20 godzin

Kapusta Pokroj w paski Twarda 8-14 godzin
Podgotuj w parze do migkkosci. Zetrzyj

Marchew lub pokrdj na mate kétka. Chrupiaca 10-14 godzin
Pokréj na kawatki. Podgotuj w parze do

Kalafior zmiekniecia. Twarda 8-16 godzin

Seler Pokrdj w plastry Chrupigca 8-14 godzin

Pietruszka Susz cate liScie Krucha 8-10 godzin

Ogorek Obierz i pokr6j w plastry. Twarda 8-18 godzin

Baktazan/cuki

nia/dynia Obierz i pokroj w plastry Krucha 8-18 godzin

Czosnek Obierz skdrke i potnij Krucha 8-16 godzin

Papryczki

chili Susz cate Twarda 8-14 godzin

Grzyby Pokrdj, rozdréb lub susz cate Twarda 8-14 godzin

Cebula Pokréj w plastry Chrupiaca 10-14 godzin
Obierz i podgotuj w parze przez 3 - 5

Groszek minut Chrupiaca 8-14 godzin
Usun nasiona i pokréj w plastry lub na

Papryki kdtka. Chrupigca 8-14 godzin
Pokroj w plastry. Podgotuj w parze

Ziemniaki przez 8 - 10 minut Chrupigca 10-30 godzin
Obierz zewnetrzng skdrke i pokroj na

Rabarbar kawatki Twarda 10-38 godzin
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Szpinak Podgotuyj Krucha 8-16 godzin

Pomidory Obierz i pokroj na kawatki lub na kotka | Twarda 10-24 godzin

Pamietaj: To jest tylko zalecany czas i sposob przygotowania, oba mozna dostosowac
do wiasnych preferencii.

PRZYGOTOWANIE SUSZONEGO MIESA

o  Podobnie jak w przypadku wszystkich rodzajow zywnosci, wazne jest, aby uzy¢
dobrej jakosci migsa.

o Usun tluszczi Sciegna z miesa. Zaleca sie podgotowaé kurczaka lub rybe przed
chwile albo podpiec.

oAby utatwic krojenie, wioz migso na chwile do zamrazarki. W celu uzyskania
optymalnych wynikéw zaleca sie kroi¢ mieso w poprzek widkien miesniowych
na paski ok. 3 mm.
Whoz mieso do marynaty. Nastepnie wysusz je i roztoz na ptytach do suszenia.

o  Prawidtowo wysuszone plastry miesa mozna zgia¢ bez pekania. Czas suszenia
wynosi ok 2-8 godzin.

Marynata - sktadniki

Y szklanki sosu sojowego

1 zabek czosnku (wyciskany)
2 tyzki keczupu

11 Vatyzeczki soli

Y2 tyzeczki suszonej papryki

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

e Przed czyszczeniem zawsze wytacz urzadzenie, odtacz je od gniazdka el. i
pozostaw do catkowitego ostygniecia.

o Wytrzyj podstawe urzadzenia wilgotng $ciereczkg i osusz.
Umyj ptyty i pokrywe w cieptej wodzie z neutralnym detergentem kuchennym i
0susz.

e Nie uzywaj agresywnych ani $ciernych srodkow czyszczacych.

¢ Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani w innych ptynach.
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SPECYFIKACJA TECHNICZNA
Zakres napiecia znamionowego 220-240 V
Czestotliwo$¢ znamionowa 50 Hz
Znamionowy pobor mocy 245 W

Zmiany tekstu i danych technicznych zastrzezone.

INSTRUKCJE ORAZ INFORMACJE DOTYCZACE USUWANIA ZUZYTYCH

OPAKOWAN

Zuzyty materiat opakowaniowy nalezy przekaza¢ do miejsca wyznaczonego przez

gmine do utylizacji odpadow.

USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH
Ten symbol umieszczony na urzadzeniach lub w dokumentacji towarzyszacej
oznacza, ze zuzytych urzadzen elektrycznych i elektronicznych nie mozna
taczy¢ z odpadami z gospodarstw domowych. W celu odpowiedniej likwidacji,
odzysku i recyklingu nalezy przekazaé te urzadzenia do wyznaczonych

punktéw zbiorki. Alternatywnie, w niektérych krajach Unii Europejskiej lub

innych krajach europejskich, mozna zwréci¢ te urzadzenia lokalnemu
dystrybutorowi podczas zakupu innego ekwiwalentnego urzadzenia. Wiasciwa
utylizacja tych urzadzen pozwoli na zachowanie cennych zasobéw naturalnych
i unikniecie ewentualnego negatywnego wptywu na Srodowisko naturalne i
zdrowie ludzi, ktory mogtby zaistniec w przypadku niewtasciwego

zagospodarowania odpadow.

c Urzadzenie to spetnia wszystkie podstawowe wymagania dyrektyw UE, ktére

go dotycza.




