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Navod na pouZitie
TEPLOVZDUSNA FRITEZA

R-2810

Pred pouZitim tohto spotrebia sa prosim zoznamte s ndvodom na jeho obsluhu.
Spotrebi¢ pouzivajte iba tak, ako je popisané v tomto ndvode na pouZitie. Navod
uschovaijte pre pripad dalSej potreby.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
CITAJTE POZORNE A USCHOVAJTE PRE BUDUCE POUZITIE

Pokial dbjde k poSkodeniu spotrebi¢a nedodrziavanim pokynov v tejto
prirucke, zaruka sa stava neplatnou. Vyrobca/dovozca nenesie Ziadnu
zodpovednost za Skody spdsobené nedodrzanim pokynov pisanych v
manudli. Nedbalé pouZivanie spotrebiCa nie je v stlade s podmienkami tohto
navodu.

Pred pripojenim spotrebia k sietovej zasuvke sa uistite, Ze sa napatie
uvedené na Stitku spotrebi¢a zhoduje s elektrickym napatim zasuvky.
Spotrebi¢ pripajajte iba k riadne uzemnenej zasuvke.

UPOZORNENIE

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starie a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo s
nedostatkom skusenosti a znalosti, pokial su pod dozorom alebo boli
pouené o pouzivani spotrebiCa bezpeénym spdsobom a rozumejl
pripadnym nebezpedenstvam. Cistenie a Udrzbu vykonavani pouzivatefom
nesmU vykonavat deti, pokial nie su starSie ako 8 rokov a pod dozorom.
Spotrebi¢ a jeho sietovy kabel udrzujte mimo dosahu deti mladSich ako 8
rokov.

Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat.

Spotrebi€ nie je ur€eny na ovladanie prostrednictvom programatora,
vonkajSieho Casového spinaca alebo dialkového ovladania.

NepouZivajte spotrebi na iné ucely, nez na ktoré je uréeny.

Neodpajajte spotrebi¢ zo sietovej zasuvky tahom za sietovy kabel - vznika
nebezpecenstvo poSkodenia sietového kabla / sietovej zasuvky.

Spotrebi¢ s poSkodenym sietovym kablom / vidlicou sietového kabla je
zakdzané pouzivat. Ak je sietovy kabel poskodeny, vymenu zverte
odbornému servisu.

Nepouzivajte spotrebi€, ak nefunguje spravne, spadol na zem, po$kodeny
alebo ponoreny do vody. V ziadnom pripade neopravuijte spotrebi¢ sami. Na
spotrebii nerobte Ziadne Upravy - vznikd nebezpecenstvo urazu elektrickym
prudom. VSetky opravy a nastavenia tohto spotrebi¢a zverte autorizovanému
servisnemu stredisku.
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Pre prevenciu proti poZiaru, Urazu elektrickym pridom a zranenia 0s6b
neponarajte kabel ani konektor do vody alebo inej tekutiny.

Viytiahnite zastréku zo zasuvky pred Cistenim, alebo ked spotrebi¢
nepouZivate.

Nepouzivajte prisluSenstvo, ktoré nie je sucCastou spotrebi¢a. Pouzitie
prislusenstva, ktoré nie je odpori¢ané vyrobcom, méze viest k poZiaru, Urazu
elektrickym prudom alebo zranenim oséb.

Umiestnite spotrebi¢ na rovnl plochu alebo stél, nech napajaci kabel nevisi
cez okraj stola alebo pultu.

Uistite sa, Ze sa napjaci kdbel nedotyka hordcich povrchov pristroja.
Nekladte spotrebi¢ na horuci povrch alebo do blizkosti ohiia k zabraneniu
jeho poskodeniu.

Uskladnite spotrebi¢ v suchom prostredi.

Nedotykajte sa horticeho povrchu spotrebica.

Toto zariadenie je urené pre pouzite v domacnosti a podobnych
podmienkach.

Pocas fritovanie sa uvolfiuje horuca para, dodrziavajte bezpeénl vzdialenost
od pristroja, aby sa zabranilo popaleniu a dal$im zraneniam.

Nechajte fritézu po pouZiti vychladnut, aspori 30 minut. Nasledne ju vydistite.
Vlyberate/na nadoba a fritovaci k68 mozno umyvat v umyvacke riadu.
Nenechaijte fritézu bez dozoru poéas pouzivania.

Dolezité:

Pred prvym pouZitim odstrante obalové materialy.
Potom umyte vyberatelni nadobu a fritovaci ko$ v teplej vode. Pred pouzitim
dobre vysuste. Uistite sa, Ze elektrické sucasti zostali suché.
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POPIS SPOTREBICA

Informaény panel

Vystup vzduchu

Ovladaci panel

Fritovaci ks

Poistka rukovate

Tlacidlo pre uvolnenie rukovate
Rukovat

Fritovaci nadoba

9. Tlacidlo ON / OFF

10. Tlacidlo pre zvySenie teploty

11. Tlacidlo pre zniZenie teploty

12. Tlacidlo pre nastavenie rezimu

13. Tlacidlo pre nastavenie ¢asovada "+
14. Tlacidlo pre nastavenie ¢asovada "-"
15. Vystup vzduchu

16. Napdjaci kabel

N~ wWNE
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POPIS JEDNOTLIVYCH REZIMOV PRIPRAVY POTRAVIN

1. Hranolky

2. Jahacie kotlety 3 4@ 5

3. Krevety = s 6

4, MUcnik 2 ¥z

5. Kuracie palicky o o r;!gﬁ @ 7
6. Steak g

7. Ryba 1 3% &l
POUZITIE SPOTREBICA

Zapojte spotrebi¢ do elektrickej siete.

Stlacte tlacidlo ON/OFF.

Nastavte poZadovanu teplotu na ovladacom paneli.

Nastavte ¢asova¢ na 5 min(t. Znovu stlaéte tladidio ON/OFF pre zapnutie
spotrebica.

Po uplynuti 5 minat vyberte fritovaci k&S a vlozte do neho pozadované
mnoZzstvo potravin.

Nasledne vratte fritovaci k&S spat do spotrebica.

Nikdy nepouZivajte spotrebi¢ bez fritovacej nadoby.

Pre manipuléciu s fritovacom koSom pouZivajte vyhradne rukovét.

Stlacte tlacidlo pre nastavenie reZimu, alebo nastavte pozadovanu teplotu a
¢asovac.

Pre uvedenie spotrebi¢a do prevadzky stlacte tlaCidlo ON/OFF.

Ukoncenie procesu fritovanie bude sprevadzané zvukovym signalom.

Viyberte fritovaci ko3 a nasledne potraviny.
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CISTENIE A UDRZBA

handrickou.

Nechaijte fritézu po pouziti vychladnut, aspor 30 mindt.
Spotrebi¢ nesmie byt ponoreny do vody.
Fritézu Cistite pravidelne z vnutornej i vonkajSej strany.
Vonkajsi stranu fritézy vycistite vihkou handri¢kou a osuste makkou, Cistou

Nikdy nepouZivajte abrazivne Cistiace prostriedky alebo Spongie.

e K&$ s rukovétou a vyberatefnou nddobu je mozné umyvat aj v umyvacke
riadu. Pred dalSim pouzitim dobre osuste.

RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Pri¢ina

RieSenie

Fritéza nefunguije.

1. Spotrebic nie je zapojeny v
elektrickej sieti.
2. Nebol nastaveny Cas

pripravy.

1. Zapojte spotrebiC.
2. Nastavte ¢as pripravy.

Potraviny nie s hotové po
uplynuti doby pripravy.

1. Prili§ vela potravin bolo
pripravované naraz.

2. Teplota pripravy bola prili§
nizka.

3. Doba pripravy bola prili§
kratka.

1. Pripravujte primerané
mnozstvo potravin naraz.

2. Nastavte vySSiu teplotu.
3. Ponechajte dobu pripravy
dihsia.

Potraviny nie su pripravené Potraviny treba Otodte/pretrepte potraviny
rovnomerne. otoCit/pretrepat poéas pocas pripravy.
pripravy.
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KNIHA RECEPTOV

AZIJSKE ZEMIAKOVE HRANOLKY

zemiaky 4 ks

olej 2 lyzicky
sol Stipka
korenie Stipka
susena cibula 1 lyZi¢ka
chilli mleté Y2 lyZicky

Postup: zemiaky oSupeme a nakrajame na hranolCeky. VlozZte ich do studenej osolenej
vody na 20 minut. Po vybrati je riadne osuSte v papierovej utierke. PremieSajte vSetky
ingrediencie dohromady. Teplotu nastavte na 180 ° C, asovaC 5 minut predohrev.
Nasledne pri tejto teplote pecte po dobu 15-20 mindt, alebo pouZite nastavenie rezimu
pre hranolky.

ZLATA KURACIE KRIDELKA
kuracie kridelka 500 g
cesnak 2 straciky
zé&zvor mlety 2 lyzicky
rasca mleta 1 lyzi¢ka
korenie mleté 1 lyzika
chilli omacka sladka 109

Postup: zmieSajte vSetky suroviny dokopy a premieSajte ich s kridelkami. Nechajte
odpocindt 20 minut. Teplotu nastavte na 200 ° C, CasovaC 5 mindt predohrev.
Nasledne pri tejto teplote peéte po dobu 15-20 mindt.
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KURACIE NUGETKY

kuracie prsia 500 g
vajcia 3ks
hladka mika 1 hrnéek
strdhanka 1 hrnéek
olivovy olej 1 lyZicu
korenie biele mleté 1 lyZicka

Postup: kuracie prsia nakrajajte na nugetky. ZmieSajte vsetky ingrediencie dohromady
a jednotlivé kusky v nich obalte. Teplotu nastavte na 200 ° C, ¢asova 5 minit
predohrev. Nasledne pri tejto teplote peéte po dobu 15-20 min(t.

JAHNACIE KOTLETY

jahAacie kotlety 5009
Brandy poharik
olej 2 lyZice
korenie Cierne mleté 1 lyZi¢ka
sol Stipka
s6jova omacka 1 lyZica

Postup: kotlety nechajte odleZzat 20 minut v marinéde pripravenej zo surovin vysSie.
Teplotu nastavte na 200 ° C, ¢asova¢ 2 minut predohrev. Nasledne pri tejto teplote
peéte po dobu 10-12 minut, potom kotlety otoCte a znizte teplotu na 150 ° C a
dopékejte daldich 10 minut.
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BRAVCOVE KOTLETY

bravCové kotlety 500 g
vajcia 3 ks
zemiakovy Skrob 1 hrnéek
zé&zvor mlety V2 lyzicky
cesnak suseny Y2 lyZicky
s6jova omacka Y lyZice
sof Stipka
olej Y lyZice

Postup: kotlety nechajte odlezat 20 minut v marinade pripravenej zo surovin vysSie.
Teplotu nastavte na 200 ° C, ¢asova¢ 5 minut predohrev. Nasledne pri tejto teplote
peCte po dobu 10-12 minut, potom kotlety otoéte a znizte teplotu na 150 ° C a
dopékejte dalSich 10 minut.

VYPRAZANE KALAMARE
kalamare (mrazené) 500 g
olej 2 lyzice
sol 1 lyZicka
rasca mleta 1 lyzicka
paprika sladka 1 lyzi¢ka
korenie mleté 1 lyzicka

Postup: zmieSajte vSetky suroviny dokopy a obalte v tejto zmesi jednotlivé kusky.
Teplotu nastavte na 200 ° C, ¢asova¢ 5 minut predohrev. Nasledne pri tejto teplote
peéte po dobu 12-15 mindt.
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PIKANTNE KREVETY

krevety 10 ks
olej 2 lyZice
cesnak strucik
korenie mleté 1 lyZi¢ka
chilli mleté 1 lyzicka
chilli omécka 10g

Postup: umyté a osuSené krevety premieSajte s olejom. Teplotu nastavte na 200 ° C,
¢asova¢ 5 minut predohrev. Nasledne pri tejto teplote pecte po dobu 5-8 minat. Po
upedeni krevety obalte v zmesi korenia.

PECENA KUKURICA
kukurica cela 2 ks
olivovy olej 2 lyzicky

Postup: kukuricu premieSajte s olejom. Teplotu nastavte na 200 ° C, ¢asova¢ 5 minut
predohrev. Nasledne pri tejto teplote peéte po dobu 10 minut.
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TECHNICKA SPECIFIKACIA
Menovity rozsah napatia 220-240V
Menovity kmitoCet 50/60 Hz
Menovity prikon 1400 W
Objem fritovacieho koSa 35|

Zmeny textu a technickych Gdajov vyhradené.

POKYNY A INFORMACIE O ZAOBCHADZANI S POUZITYM OBALOM
Pouzity obalovy material odlozte na miesto uréené obcou na ukladanie odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI
Tento symbol na produktoch alebo v sprievodnych dokumentoch znamena, Ze
pouzité elektrické a elektronické vyrobky nesmu byt pridané do bezného
komunéalneho odpadu. Pre spravnu likvidéciu, obnovu a recyklaciu odovzdajte
tieto vyrobky na urené zberné miesta. Alternativne v niektorych krajinach

I Europskej unie alebo v inych eurdpskych krajinach mdzete vratit svoje

vyrobky miestnemu predajcovi pri kupe ekvivalentného noveého produktu.

Spravnou likvidaciou tohto produktu pomdzete zachovat cenné prirodné

zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych dopadov na

Zivotné prostredie a fudské zdravie, ¢o by mohli byt dosledky nespravnej

likvidacie odpadov.

C Tento vyrobok spifia véetky zakladné poziadavky smemic EU, ktoré sa nafi
vztahuju.
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