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(Rohnson

Navod na pouZitie
DOMACA PEKAREN
R-2092

Pred pouZitim tohto spotrebic¢a sa prosim zoznamte s ndvodom na jeho obsluhu.
Spotrebi¢ pouZivajte iba tak, ako je popisané v tomto navode na pouZitie. Navod
uschovajte pre pripad dalSej potreby.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
CITAJTE POZORNE A USCHOVAJTE PRE BUDUCE POUZITIE

Pred pripojenim spotrebica k sietovej zasuvke sa uistite, Ze sa napétie
uvedené na Stitku spotrebi¢a zhoduije s elektrickym napatim zasuvky.
Spotrebic pripajajte iba k riadne uzemnenej zasuvke.

Upozornenie

Tento spotrebi¢ mdZu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starSie a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentéalnymi schopnostami alebo s
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak s pod dozorom alebo boli pouéené o
pouzivani spotrehi¢a bezpeénym spdsobom a rozumeju pripadnym
nebezpeéenstvam. Cistenie a Udrzbu vykonavan( pouzivatelom nesmu
vykonavat deti, ak nie su starSie ako 8 rokov a pod dozorom. Spotrebi¢ a jeho
sietovy kabel udrzujte mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a idrzbu nesmu vykonavat deti
bez dozoru.

Pred pripojenim spotrebica k sietovej zasuvke sa uistite, Ze sa technické
udaje uvedené na Stitku spotrebi¢a zhoduju s elektrickym napatim zasuvky,
ku ktorej chcete spotrebi€ pripojit.

Spotrebic je ur€eny na pouZitie v domacnosti.

Nepouzivajte spotrebi¢ na iné Ucely, nez na ktoré je urCeny.

Spotrebi¢ nekladte na elektricky alebo plynovy vari€ a iné zdroje tepla alebo
do ich blizkosti.

Spotrebi¢ neumiestriujte na okraj pracovnej plochy alebo na nestabilny
povrch,

Spotrebi¢ vzdy umiestnite na rovny a suchy povrch.

Pokial pristroj nepouZivate alebo planujete Cistenie, spotrebié vZdy vypnite

a odpojte zo sietovej zasuvky.

Neodpéjajte spotrebi¢ zo sietovej zasuvky tahom za sietovy kébel a
nedotykaijte sa tychto ¢asti mokrymi rukami - vznika nebezpecenstvo
poSkodenia sietového kabla / sietovej zasuvky.
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Spotrebi€ s poSkodenym sietovym kablom / vidlicou sietového kabla je
zakazany pouzivat. Ak je sietovy kabel poSkodeny, vymenu zverte
odbornému servisu.

Nepouzivajte spotrebi€, ak nefunguje spravne, spadol, poSkodeny alebo
ponoreny do vody. V Ziadnom pripade neopravujte spotrebi¢ sami. Na
spotrebici nerobte Ziadne Upravy - vznika nebezpecenstvo Urazu elektrickym
prudom. V3etky opravy a nastavenia tohto spotrebica zverte autorizovanému
servisnému stredisku.

POZOR: Horuci povrch. Nedotykajte sa hortcich povrchov. PouZivajte
drZzadlo a nenechévajte kabel visiet cez hranu stola alebo hortce povrchy.
Spotrebi€ nie je ur€eny pre prevadzku prostrednictvom externého ¢asovaca
alebo samostatného dialkového ovladania systému.

Odistite asti pristroja, ktoré prichadzaju do styku s potravinami.

Ak pracujete s hordcimi surovinami a olejom, dbajte vysokej opatrnosti pri
prenasani pristroja.

Nedotykajte sa Ziadnych pohyblivych &asti pristroja po¢as pecenia.

Nikdy nezapinajte spotrebi¢ bez vloZenych ingrediencii na vyrobu chleba.
Pristroj je vhodné pouzivat v miestnosti s teplotou medzi 15 - 34 ° C.
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POPIS PRISTROJA

1. Poistka veka 6. Hak na miesenie

2. Priehladné okienko 7. Kontrolny panel

3. Miesiace nadoba 8. Odmerka

4. Telo pristroja 9. Odmerka

5. Veko pristroja 10. Hadik na vybratie hnetacieho haku

POPIS KONTROLNEHO PANELU

Vybrany program ‘ Ukazovatel ¢asu
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POUZITIE PRISTROJA
o Po pripojeni do elektrickej siete vyda pristroj zvukovy signal a na displeji sa
objavi "13:00". Zakladné nastavenie pristroja je: program "1", vaha bochnika
"2,5 LB" - teda 1.133 gramov a farba korky "MEDIUM" - teda stredna (bude
vysvetlené podrobnejSie nizsie).

Tladidlo START / STOP
e Toto tlaidlo sluzi na zapnutie, vypnutie a preruSenie nastaveného programu.
e Pre zahajenie programu stlate raz toto tlacidlo. Pristroj vyda krétky zvukovy
signal a ":" na displeji zaCnu blikat. Po zacati programu bude iba toto tlagidlo
aktivne.
e Pre vypnutie programu stlacte toto tlaidlo po dobu 2 sekund, pristroj vyda
dihy zvukovy signal a program bude vypnuty.

Tlacidlo MENU
o Toto tlaidlo sluZi na nastavenie rznych programov. Jednotlivym stlatenim
tlacidla vyberte poZadovany program, (kazdé stlacenie tlacidla je
sprevadzané kratkym zvukovym signalom). Jednotlivé programy budu

Tladidlo COLOR - FARBA
o Tymto tlaCidlom je moZné nastavit farbu prepecenia korky bochnika. Pri
niektorych programoch nie je umoZznené pouZitie tohto tlaCidla. Tieto
informécie su vZdy uvedené pri jednotlivych programoch, popisanych nizSie.

Tlagidlo LOAF / SIZE - VELKOST BOCHNIKA
o Tymto tlaCidlom je moZné nastavit 2 velkosti bochnika: 2,0 Ib (907 g) alebo
2,51b (1133 g).
e Toto nastavenie nie je umoznené u niektorych programov, tieto informacie
najdete vzdy u konkrétneho programu.
e Berte prosim na vedomie, Ze cely proces miesenie, kysnutie aj ¢as pecenia
sa moze lisit v zavislosti na velkost bochnika.

Tla¢idla "TIME +" a "TIME -" slUZi na nastavenie ¢asu a pre Funkciu odloZeny Start.
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POPIS JEDNOTLIVYCH FUNKCII

Funkcie odlozeného Startu

Tato funkcie vam velmi dobre poslUZi napriklad v situécii, kedy budete chciet
mat rano Cerstvo upeceny chlieb.

Modelova situécia ako nastavit funkciu odloZeného Startu:

Je 20:30 hod a dal3i defi rdno o 7:00 hod chcete mat chlieb priamo z VaSej
domacej pekarne.

Prvy krok je vypoditat si ¢as. V tomto pripade vieme, Ze za 10 hod 30 min
budeme chciet mat' chlieb hotovy.

Druhym krokom je nastavenie ¢asu pomocou tlacidiel "+" a
stlaceni tlaCidla "START".

Poznamka: Cas na displeji bude 10 hod a 30 min.

a nasledne

Pri zvoleni funkcie odloZeného Startu nedavajte do cesta vajce. Mohlo by
ddjst ku skazeniu vajec, ¢im by sa znehodnotil aj pripravovany chlieb.
DroZdie zakryte mukou, aby sa zachovala ¢innost kvasenia.

Funkcia udrZiavania teploty "Keep Warm"

Chlieb mbzete automaticky udrziavat teply pocas 60 minit po ukonéeni
pecenia.

Funkcia sa po hodine vypne.

Ak budete chciet chlieb vybrat, vypnite tento program tladidlom "START /
STOP".

Poznamka: programy ¢&. 8 a 9 tdto funkciu nemaju.

Funkcia "Memory" (pamat)

Ak bol v priebehu pecenia chleba vypnuty zdroj energie na dobu kratSiu ako
10 minat, proces pecenia bude automaticky pokracovat.




Domaca pekaren R-2092 | SK

MoZe sa stat, Ze pri opatovnom pripojeni k elektrickej sieti bude as pecenia
zmeneny.

Poznamka: Aktualny ¢as pecenia = &as, po ktory bol pristroj odpojeny +
predchadzajlce nastaveny Cas.

V pripade, Ze odpojenie od elektrickej siete bolo dlhSie ako 15 min., Pristroj
nebude pokraCovat v procese.

JEDNOTLIVE PROGRAMY

Program 1: BASIC - ZAKLADNY

Tento program je vhodny na pripravu chleba bieleho, alebo celozrnného.
Dalej cesta, ktor sa skladaji prevazne z miky péeni¢nej alebo napr. Raznej.
Chlieb by mal mat hutni konzistenciu. Farbu korky mozno nastavit tlacidlom
COLOR, vid niZSie.

Program 2: FRENCH - FRANCUZSKY CHLIEB

Tento program je vhodny na pripravu franctizskeho chleba vyrabaného z
jemnej hladkej mky. Tento chlieb vyZaduje iné ¢asové nastavenie a teplotu
oproti inym testom aby bolo dosiahnuté perfektné, chrumkavé a krsne hnedé
korky.

Tento program nie je vhodny na pripravu ciest, ktoré maju v zlozeni maslo,
margarin alebo mlieko.

Program 3: WHOLE WHEAT - CELOZRNNY CHLIEB

Celozrnny chlieb je taky chlieb, ktory je vyrobeny z kvasnic a viac ako 50%
celozrnej miky. Tento program zaisti skvelé prepecenia.

Program 4: QUICK - RYCHLY (tento program neumoziiuje nastavenie
velkosti bochnika ani odloZeného Startu).

* Proces pripravy chleba je vykonany v kratSej dobe neZ u zakladného
programu. Vysledny chlieb je men3ej velkosti a lahko hutnejSie konzistencie.
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Program 5: SWEET - SLADKY CHLIEB
o Tento program umoZriuje pripravu sladkych ciest, ktoré obsahuju cukor,
ovocie a pod. Tieto suroviny spsobujl karamelizaciu a ndsledné hnednutie
cesta. Preto mé tento program dlhSiu dobu kysnutia. Vysledny chlieb by mal
byt lahky a nadychany.

Program 6: ULTRA FAST - VELMI RYCHLY (tento program neumozfiuje odlozeny
Start).
o Toto je najrychlejsi program na vyrobu chleba. Vysledny bochnik je menieho
tvaru s velmi hutnu konzistenciou.

Program 7: Gluten FREE - Bezlepkovy chlieb
e Suroviny na vyrobu bezlepkového chleba su Specifické. Na rozdiel od
beZznych chlebovych ciest je bezlepkové cesto vihkejSia a redSie. Preto je
tento program nastaveny tak, Ze miesenie aj kysnutia su vykonand iba raz a
Cas pecenia je dlhSia ako u beznych ciest.

Program 8: Iba miesenie cesta - BEZ PECENIE
e Tento program slUZi na pripravu ciest (napr. Pizza, roZtekov, kolacikov apod.).
e Po vybrati cesto spracujte na poZzadované tvary.

Program 9: vyrobu dZemu a chutney (tento program neumozriuje nastavenie farby a
velkosti bochnika, ani odlozeny Start. Na spustenie tohto programu stlacte tlacidlo
START / STOP).
e Tento program pracuije tak, Ze haky na jemne premieSava pridane;
ingrediencie za optimalnej teploty.

Program 10: muéniky (napr. Biskupsky chlebi¢ek, Bananovy chlebiéek a pod.)
(Tento program neumoziuje nastavenie velkosti bochnika)
e Pre vyrobu tychto typov muénikov v tomto programe je doleZité pouZit recept,
ktory obsahuje kypriaci praSok alebo sddu.
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Program 11: VYROBA SANDWICHOVEHO CHLEBA

Tento program je ur€eny na vyrobu chleba vhodného pre pripravu sendvicov.
Tento typ chleba ma lahku a nadychanu striedku s tenkou kérkou.

Program 12: PECENIE (tento program neumoziiuje nastavenie odlozeného Startu

a velkosti bochnika).
Tento program umozriuje iba peéenie. V pripade, Ze vami nastavena doba
pedenia nie je dostacujlce: stladte tlagidlo "TIME +" pre prediZenie pedlceho
procesu. Pre pripadné skratenie doby pedenia stlacte tladidlo "TIME -".
Kazdé stlaCenie tlacidiel "TIME +" a "TIME -" zvysi, alebo zniZi dobu pecenia
0 jednu mindtu. Casovy rozsah je 10 - 60 mind.

PRED PRVYM POUZITIM

Pri prvom zapnuti pristroja sa mdZe objavit trochu dymu a fahkého zapachu.
Toto je Uplne normélne a velmi skoro zmizne.

Otistite jednotlivé Gasti pristroja podla kapitoly "CISTENIE A UDRZBA".
Zapnite pristroj na program 12 - Pe€enie a nechaijte pristroj piect na prazdno
po dobu 10 minut. Potom nechajte pristroj Upine vychladnut a potom opéat
oCistite.

Teraz je pristroj pripraveny na poufZitie.

POUZITIE PRISTROJA

Pristroj umiestnite na vhodné miesto.

Do pristroja vioZte hnetaciu nddobu. Je odporucané pouZit vhodny margarin,
¢i olej na vymastenie aby sa zabranilo prilepeniu cesta k nadobe, ¢i haku.
VloZte suroviny do hnetacej nddoby. Odporucéa sa ako prva pridat tekuté
suroviny (voda, mlieko a pod.), Potom premieSané suché suroviny a ako
posledny sodu, &i kvasnice - podla receptu. V suchej zmesi urobte jamku a do
nej vloZte kvasnice tak, aby neprisli do styku s tekutinou, alebo solou.
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__ R Kvasnice, soda apod.
Suché prisady
Tekutiny

Poznamka: Maximalne mnozstvo muky a kvasnic je 700g a 6g.

Zatvorte veko pristroja a zapnite ho do elektrickej siete.

Stlacte tlacidlo "MENU" a vyberte zodpovedajuci program.

Tlacidlami "COLOR" a "LOAF / SIZE" zvolte pozadovanu farbu prepecenia a
velkost bochnika. Pozor, tieto funkcie nie s pri niektorych programoch
dostupné.

V pripade odlozeného Startu ho nastavte pomocou tlacidiel "TIME +" a "TIME-".
Tento krok nepodnikajte, ak chcete pristroj okamZite uviest do prevadzky.

Pre zaCatie procesu stlacte tladidlo "START / STOP".

Ukoncenie procesu Vam oznami zvukovy signal (10 "pipnutie”).

Stlacte tlagidlo "START / STOP" po dobu 2 sekind pre ukon&enie procesu.
Otvorte veko pekarne a pomocou ochrannych rukavic (chiapiek) vyberte
hnetaciu n&dobu s chlebom.

Pozor: miesiace nadoba méze byt velmi horca.

Chlieb vyberte azZ po jeho vychladnuti.

Otoéte hnetacie nadobu hore nohami a nechajte chlieb vykiznut von.

Po Uplnom vychladnuti bochnika z neho vyberte haky pomocou hacika (hacik
je sucastou balenia).

Ak nebolo stlacené tladidlo "START / STOP" pre ukonCenie procesu, pristroj
automaticky prejde do reZimu udrZiavania teploty upe¢eného bochniku po dobu

10
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1 hodiny. Potom pristroj vyda zvukovy signal a vypne sa.

o Potom vytiahnite pristroj z elektrickej siete.

CISTENIE A UDRZBA

Pred Cistenim odpojte spotrebic z elektrickej siete a nechajte ho vychladnut.
Naneste malé mnozstvo neutrélneho Cistiaceho roztoku na Cisty a makky
handri¢ku a pristroj im utrite. Potom dékladne osuste inym suchou
handri¢kou. Aby nedo$lo k poSkodeniu neprilnavé vrstvy nadoby na chlieb,
nepouzivajte Ziadne ostré predmety. Nadoba musi byt pred inStalaciou
dokonale sucha.

Po kazdom pouZiti pristroj a jeho prisluSenstvo vyCistite, aby sa zabranilo
hromadeniu necistot.

Pokial pristroj nepouzivate, umyty ho uskladnite v suchom a &istom prostredi.
Pred uskladnenim pekérne zaistite, aby kompletne vychladla, bola Cista a
sucha, a aby jej veko bolo uzavreté.

Pokial ide miesiaci hak len tazko odstranit z nadoby, naplrite ju teplou vodou
a nechajte priblizne 30 minat pdsobit. Hnetaci hdk mozno potom lahko
vybrat. Hak opatrne odistite navihéenou bavinenou handrickou.

Kryt ventilatni mFiZky Ventilaéni mFizka

Ventilaén mrieZku, umiestnenu vo veku pristroja je déleZité pravidelne Gistit.

11
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NajbeZnejSie pouZivané ingrediencie

Chlebova muka
o Je muka s velmi vysokym obsahom lepku. Vyznaduije sa velmi dobrou
elasticitou a je zakladnou surovinou pre vyrobu chleba.

Muika hladkd, polohruba a hruba

e  SU bezne dostupné muky na trhu. Zvolte vhodné druhy podfa receptu na
chlieb, cesta atd.

Celozrnna muka

e Celozrnna muka sa vyraba umletim celého zma, teda si na rozdiel od muky
bielej zachovava doleZité Ziviny.

Samokyprici muka
e Tato muka uZ obsahuje kypriaci praSok. Je vhodna na vyrobu rbznych
kolacov, tort apod.

Cukor
o Podra receptury mozno zvolit rozne druhy cukrov, biely, hnedy. Cukor je
nevyhnutnou stcastou ak pouzivame drozdie. Bez cukru nemozno vytvorit
kvasok.

Drozdie

o DroZdie podporuje proces kvasenia cesta a produkuje oxid uhlicity, ktory
zvacSuje objem a zjemAuje vnatorné vlakna chlebového cesta.

e Drozdie musi byt uloZené v chladniCke, pokial sa nejedna o drozdie suSené.
Tip: Pomocou niz8ie popisaného postupu méZete zistit, i je droZdie aktivnej
¢i nie. Bezna priprava kvasku:

1. Do 2 hrnéeka teplej vody pridajte 1 €aj. lyZi€ku cukru a zamie$ajte. Potom
pridajte 2 &aj. lyzi¢ky drozdia.

12
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Sof

Vajcia
L]

2. HrnCek uchovajte v teplej miestnosti po dobu cca 10 minut. Kvasok
nemiesajte.

3. Pena musi dosiahnut aZ po okraj hrnéeka, inak to znamena, Ze droZdie je
neaktivny alebo mftve.

Sol je nevyhnutna pre chut, véiu a farbu korky chleba. Rovnako ale ma z&
nasledok, Ze zabraruje droZdie v kysnutia. Sol a droZdie nesmie nikdy prist
do priameho kontaktu! VZdy pouZivajte primerané mnoZzstvo soli. Ak sof
vynechéte uplne, bochnik bude mat v&&siu velkost.

PouZivajte vajcia Cerstva, pred pouZitim je vZdy rozmieSajte.

Tuk, maslo a rastlinny olej

Tuk slizi na ziemnenie chleba, je nevyhnutnou surovinou pre vyrobu tort,
kolacov apod.

V pripade pouZitia masla je dolezité ho priliat v rozpustenej forme (viaznej)
alebo pridat nakrajané na malé kusky (izbova teplota), aby sa rovnomerne
rozmiesali.

RECEPTY

Biely rascovy chlieb
Suroviny:

300 ml vody

2 lyZiky cukru

2 lyZicky soli

1 lyZiCka rasce

500 g hladkej muky

13
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1 lyZicka suSeného alebo ¥4 Cerstvého droZdia
Nastavenie pekarne: Program BASIC, kérka MEDIUM (stredne tmava).

Pivny chlieb

Suroviny:

250 ml piva

100 ml vody

2,5 lyZi¢ky drvenej rasce

2 lyzicky soli

350 g hladkej maky

150 g raznej maky

1 lyzi¢ka suSeného alebo V. Cerstvého droZdia
Semienka podfa chuti

Nastavenie pekarne: Program BASIC, kdrka MEDIUM (stredne tmava).

Kapustovy chlieb

Suroviny:

250 ml vody

250 g zmesi kapusty, syra a klobasky, rasca podla chutou

100g raznej chlebovej muky

350g hladkej maky

90g Spaldovej celozrnnej miky

2 lyzicky soli

1 lyzi¢ka Sladovitu (sladovy vytazok, mozno zakupit v predajniach so zdravou vyzivou)
Y2 Cersrstvého alebo 2 lyZicky suSeného drozdia

Nastavenie pekarne: Program QUICK, kdrka MEDIUM (stredne tmav).

Cesnakovo-Nivovy chlieb
Suroviny:

350 ml vody

1 lyZicka soli

1 lyzi¢ka cukru

1,5 lyzice oleja

2 hréeka rozdrobené Nivy

14
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4 - 5 roztlacenych strucikov cesnaku

1409 hladkej maky

200g celozrnnej raznej maky

1 lyZicka suSeného alebo ¥ Cerstvého drozdia

Nastavenie pekarne: Program WHOLEWHEAT (celozrnny chlieb), kérka MEDIUM
(stredne tmavd).

Tmavy ¢okoladovy chlieb

Suroviny:

400 ml vody

4 lyZice cukru mucka

1,5 lyzice oleja

400g hladkej muky

100g kakaového prasku

2 lyZicky suSeného alebo ¥z Cerstvého droZdia

Nastavenie pekarne: Program BASIC, kbrka MEDIUM (stredne tmava).

Recept ha marmeladu

Suroviny:

5009 ovocie

165g Zelirovacieho cukru

1 lyZicka citrdnovej Stavy

Postup: ovocie umyjeme a pripravime podla daného druhu k rozmixovanie. Potom
nalejeme zmes do hnetacej nadoby a pridame zvySné suroviny. Zahajime program. Po
jeho ukon&eni jam nalejeme do poharov, zavieckujeme a obratime hore dnom.
Nastavenie pekarne: Program JAM.

Poznamka:
e Radi by sme Vam pripomenuli vSeobecny postup pri pridavani jednotlivych
ingrediencif:
e Ako prvy vkladame do hnetacej nadoby tekutiny (voda, mlieko, pivo, jogurt a
pod.).

o Potom sypké suroviny (muka, bylinky, korenie, vio&ky, semienka a pod.).
e Do jedného rohu nasypeme sol, do druhého cukor a do dalSieho korenie (olej,
ocot atd.).

15
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e Uprostred n&doby urobime jamku, do ktorej umiestnime droZdie alebo kypriaci
préSok a zlahka zahrnieme mukou. Ak pouzivame Cerstvé droZdie, je dobreé k
nemu pridat cukor rovno.

o DroZdie aj kypriaci praSok pokladdme vZdy na such muku.

Poznamka:

e U hutnych cesta s vysokym podielom Zita alebo celozrmnych surovin
odporu¢ame pre dosiahnutie lepSieho vysledku hnetenia obrétit' poradie
surovin: tj. najprv vlozit suché drozdie, muku a nakoniec tekutiny.

Vysvetlivky jednotlivych varovnych kddov na displeji

1. Ak sa na displeji po stlaceni tladidla "START / STOP" objavi hlasenie "HHH" a
pristroj vyda zvukové hlasenie (5 "pipnutie"). Znamena to, Ze je pekaren prili§
horuca na to, aby zacala vybrany program. Otvorte veko pristroja a nechajte
ho vychladnut po dobu 10 - 20 mindt.

2. Ak sana displeji po stlaceni tlaCidla "START / STOP" objavi hlasenie "LLL" a
pristroj vyda zvukové hlasenie (5 "pipnutie”). Znamena to, Ze je teplota vo
vnutri pekarne prili§ nizka. Odporti¢ame umiestnit pekarer do miestnosti s
teplotou medzi 15 - 34 ° C, (toto sa netyka programu "BAKE").

3. Ak sa na displeji po stlaCeni tlacidla "START / STOP" objavi hlasenie "EEQ"
alebo "EE1", znamena to, Ze snimac teploty nefunguije. V takom pripade
kontaktujte autorizovany servis.
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TABULKA RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Pri¢ina

RieSenie

Z ventilacnej Sachty
vychadza dym pocas
pecenia.

Pristroj nebol pravdepodobne
vnutri riadne vycCistené, jedna
sa 0 prvé pouZitie.

Vypojte pristroj z el. siete. Po
vychladnuti ho riadne
vyCistite.

Peceny bochnik méa prilis
silnt spodnui kérku.

Chleba bol ponechany po
upeceni prilis diho v miesiaci

nadobe a bol trochu vysuseny.

Vyberte chlieb skér.

Je velmi tazké vybrat chleba
po upedeni z hnetacej
nadoby.

Hnetaci hak sa prilepil k
bochnika.

Po vybrati bochnika z
nadoby a vybratie haku obe
Casti namocte na 10 minat
pre dokonalé umytie.

Suroviny nie su dobre
prehnetené / riadne
upecené.

1. Nebol zvoleny vhodny
program.

2. Veko pristroja bolo
niekolkokrat otvorené pocas
procesu kysnutia a pe€enia.
3. Cesto je tuhé natolko, Ze
haky nemé dostatocnu silu ho
premieSat.

1. Zvolte vyhodnejSie
program.

2. Veko neotvéarajte pocas
procesu kysnutia ani
pedenia.

3. Skontrolujte, Ze haky
funguje normélne bez cesta.
Ak nie, kontaktujte vas
Servis.

Je pocut zvuk motora, ale
miesiaci hak nepracuje.

Hnetacie nadoba nebola
riadne umiestnena, alebo je
cesto prilis velké pre
miesenie.

Uistite sa, Ze je hnetacie
nadoba spravne umiestnena,
suroviny a mnozstvo spravne
zvolené.

Nejde Uplne zatvorit veko
pristroja, pretoze cesto prilis
nakyslo.

Bolo pridané prilis vela
drozdia, vody alebo teplota
kysnutia bola priliS vysoka.

Skontrolujte zvoleny recept a
program pekéarne pre dalSie
pouZitie.

Chlieb je prilis maly, ¢i
nenakysol.

Bolo pouZité malé mnozstvo
droZdia, alebo droZdie bolo
Zlej kvality.

PouZite primerané mnoZzstvo
drozdia.
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Cesto prilis nakyslo a
pretieklo cez okraje hnetacie
nadoby.

Bolo pouzité prili§ vela vody
alebo drozdia.

Upravte mnozstvo pridanych
surovin.

Chlieb sa pri pe€eni
uprostred prepadol.

Bola pouzita nespravna
muka, & proces kysnutia bol
prilis rychly.

Zvolte inu recepturu na
vyrobu chleba.

Korka mucnika je prilis silna
a prilis tmava.

Bol pravdepodobne zvoleny
nevhodny recept. Farba
korky je zavisla na mnoZstvo
cukru.

Ak si prajete zabranit
dalSiemu tmavnutie korky
pocas pecenia - stlacte
tlaCidlo START / STOP pre
preruSenie programu 5 - 10
mindt pred ukonéenim
procesu pecenia. Pred
vybratim chleba ho nechajte
v pekéarni "odpoginat" po
dobu 20 min(t s uzavretym
vekom.
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TECHNICKA SPECIFIKACE
Jmenovity rozsah napéti 220-240V
Jmenovity kmitoCet 50 Hz
Jmenovity pfikon 800 W

Zmény textu a technickych Gdaju vyhrazeny.

POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI S POUZITYM OBALEM
Pouzity obalovy material odlozte na misto urené obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi

g

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech
znamend, Ze pouZité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt
pfidany do bézného komunalniho odpadu. Ke spravné likvidaci,
obnové a recyklaci predejte tyto vyrobky na urena sbérna mista.
Alternativné v nékterych zemich Evropské unie nebo jinych evropskych
zemich muzete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu. Spravnou likvidaci tohoto produktu
pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napoméhéate prevenci
potencialnich negativnich dopadl na Zivotni prostfedi a lidské zdravi,
coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpadu.

Tento vyrobek splfiuje veskeré zakladni pozadavky smémic EU, které
se na néj vztahuii.
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