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(Rohnson

Instrukcja obstugi
MASZYNA DO PIECZENIA CHLEBA

R-2092

Przed uzyciem urzadzenia nalezy zapoznac si¢ z jego instrukcjg obstugi. Z urzadzenia
nalezy korzystaC tylko w sposob opisany w niniejszej instrukcji. Instrukcje nalezy
zachowac.
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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA
PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ NA PRZYSZLOSC

Przed podtgczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego nalezy upewnié
sie, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu
elektrycznemu w gniazdku.

Urzadzenie moze zosta¢ podigczone tylko do prawidtowo uziemionego
gniazdka.

Przestroga

Z niniejszego urzadzenia mogg korzysta¢ dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz
osoby 0 ograniczonej sprawnos$ci ruchowej, zmystowej lub umystowej, lub
osoby bez doswiadczenia i wiedzy, jezeli sg pod nadzorem lub zostaty
pouczone odno$nie do instrukcji bezpiecznej obstugi urzadzenia i rozumiejg
potencjalnym zagrozeniom. Czyszczenie i konserwacje wykonywang przez
uzytkownika nie mogg wykonywac dzieci, ktére nie sg starsze 8 lat i pod
nadzorem. Urzgdzenie i jego przewdd zasilajgcy nalezy przechowywaé poza
zasiegiem dzieci mtodszych 8 lat.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie z urzadzeniem.

Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego nalezy upewnié
sie, czy dane techniczne podane na tabliczce urzadzenia zgadzajg sie z
napieciem elektrycznym gniazdka, do ktorego urzadzenie jest podtaczane.
Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego.

Nie wolno uzywa¢ urzadzenia do innych celdéw niz te, dla ktérych jest ono
przeznaczone.

Urzadzenia nie wolno umieszczac na kuchence elektrycznej lub gazowej ani
W jej poblizu.

Urzadzenia nie wolno umieszcza¢ na krawedzi powierzchni roboczej ani na
niestabilnych powierzchniach.

Urzadzenie umieszczaj zawsze na ptaskiej, suchej powierzchni.
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Jezeli urzadzenia sie nie uzywa lub zaplanowane jest jego czyszczenie,
nalezy wytaczyc¢ je i odtaczy¢ od gniazda elektrycznego.

Nie wolno odtgcza¢ urzadzenia od gniazdka elekirycznego ciagnac za
przewdd zasilajacy ani dotykac tych czesci mokrymi rekoma - istnieje ryzyko
uszkodzenia przewodu zasilajgcego lub gniazdka elektrycznego.

Nie wolno uzywa¢ urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym lub
wtyczka. Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego wymiane powinien
wykona¢ profesjonalny serwis.

Jezeli urzadzenie nie funkcjonuje prawidtowo, zostato upuszczone,
uszkodzone lub zanurzone w wodzie, nie wolno je uzywaé. Pod Zadnym
pozorem nie wolno naprawia¢ urzadzenia samemu. Nie wolno dokonywac
zadnych modyfikacji urzadzenia - grozi to porazeniem pradem elektrycznym.
Naprawy i regulacje niniejszego urzadzenia moze dokonywac tylko
autoryzowane centrum serwisowe.

UWAGA: Goraca powierzchnia. Nie wolno dotyka¢ goracych
powierzchni. Uzywaj uchwytu i nie pozwdl, aby przewdd zasilajacy
wisiat przez krawedz stotu lub goraca powierzchnie.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z zewnetrznym przefgcznikiem
czasowym |ub oddzielnym systemem zdalnego sterowania.

Umyj wszystkie czesci urzadzenia, ktdre bedg miaty kontakt z Zywnoscia.
Podczas pracy z goracymi sktadnikami i olejem, jak i przy przenoszeniu
urzadzenia, nalezy zachowa¢ szczegolng ostroznosc.

Nie wolno dotyka¢ Zzadnych ruchomych cze$ci urzadzenia podczas procesu
pieczenia.

Nigdy nie wigczaj urzadzenia, jezeli nie ma w nim skfadnikéw do wyrobu
chleba.

Urzadzenia nadaje sie do stosowania w pomieszczeniu o temperaturze od 15
do 34 °C.
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OPIS URZADZENIA

Bezpiecznik pokrywy
Wziernik

Komora do ugniatania
Korpus urzadzenia
Pokrywa urzadzenia

abrwdE

OPIS PANELU STEROWANIA

6. Hak do ugniatania ciasta

7. Panel sterowania

8. Miarka

9. Miarka

10. Haczyk do wyjecia haku do ugniatania

Wybrany program

Wskaznik czasu
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KORZYSTANIE Z URZADZENIA
e Po podtaczeniu urzadzenia do sieci zasilajgcej wyda ono sygnat dzwigkowy i
na wy$wietlaczu pojawi sie ,13:00“. Podstawowe ustawienie urzadzenia to:
program ,1°, masa bochenka ,2,5 LB* — czyli 1133 gramow i kolor skorki
,MEDIUM" - czyli $redni (zostanie szczegdtowo wyjasnione ponizej).

Przycisk START/STOP
e  Sluzy do wigczenia, wytgczenia lub przerwania wybranego programu.
oAby uruchomic¢ program, nalezy nacisna¢ ten przycisk raz. Urzadzenie wyda
krotki sygnat dzwigkowy i, na wySwietlaczu zaczng migac. Po uruchomieniu
programu przycisk ten zostaje aktywny.
oAby wylaczy€ program, nacisnij i przytrzymaj przycisk ten przez 2 minuty,
urzadzenie wyda dtugi sygnat dzwiekowy i program zostanie wytgczony.

Przycisk MENU
e  Przycisk ten stuzy do ustawiania réznych programéw. Naciskajgc pojedynczo
przycisk, wybierz odpowiedni program (kazdemu nacisnigciu przycisku
towarzyszy krotki sygnat dzwigkowy). Poszczegodlne programy zostang
stopniowy wyjasnione ponize;.

Przycisk COLOR - KOLOR
e Tym przyciskiem mozna ustawi¢ kolor przybrazowienia skorki chleba. W
trakcie niektérych programdw nie mozna uzy¢ tego przycisku. Informacje te
podano w opisach poszczegdlnych programéw ponize;.

Przycisk LOAF/SIZE - WIELKOSC BOCHENKA
e Tym przyciskiem mozna ustawi¢ 2 rozmiary bochenka: 2,0 Ib (907 g) lub 2,5
Ib (1133 g).
e Tego ustawienia nie mozna uzy¢ w trakcie niektérych programéw, informacje
te podano w opisie konkretnego programu.
o Nalezy pamietaé, ze caly proces ugniatania i garowania ciasta oraz czas
pieczenia moze sie rozni¢ w zalezno$ci od wielkosci bochenka.

Przyciski ,,TIME +* oraz ,TIME -, uzywane sg do ustawienia czasu i Funkcji
opozniony start.
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OPIS POSZCZEGOLNYCH FUNKCJI

Funkcja opdznionego start
¢ Funkcja ta idealnie nadaje si¢ na przyktad do sytuacji, gdy chcesz mie¢
rano $wiezo upieczony chieb.
e Sytuacja modelowa do ustawienia opdznionego startu:
o Jest 20:30, a nastepnego dnia rano o 7:00 chcesz mie¢ chleb prosto ze
swojej maszyny do pieczenia chleba.
e Pierwszy krok to obliczenie czasu. W tym przypadku wiesz, ze za 10 godzin i
30 minut chcesz mie¢ gotowy chleb.
o Drugi krok to ustawienie czasu za pomocg przyciskéw ,+“ oraz - i
nacisniecie przycisku ,START®.
o Pamietaj: Na wySwietlaczu pojawi sig czas 10 godz. i 30 min.
Wskazowki
e Nie dawaj do ciasta jajek, jezeli uzywasz funkcji opdznionego startu. Jajka
mogq sie zepsué, co zniweczytoby przygotowywany chleb.
o Drozdze nalezy przysypa¢ maka, aby zachowa¢ ich aktywno$¢
fermentacyjna.

Funkcja podtrzymywania temperatury ,,Keep Warm*
e Temperature chleba mozna automatycznie podtrzymywaé przez 60 minut od
zakonczenia pieczenia.
o  Funkcja wytacza sie po godzinie.
e Jezeli chcesz wyjaé chleb, nalezy wytaczy¢ program, naciskajac przycisk
~START/STOP*,
Pamietaj: programy nr 8 i 9 nie posiadaja tej funkgii.

Funkcja ,,Memory* (pamie¢)
e Jezeli w trakcie pieczenia chleba nie wytaczono zrodta zasilania na diuzej niz
10 minut, proces pieczenia bedzie automatycznie kontynuowac.
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e Moze sie zdarzy¢, ze po ponownym podiaczeniu do sieci elektrycznej
czas pieczenia bedzie zmieniony.

o Pamietaj: Aktualny czas pieczenia = czas, przez ktory urzadzenie byto
odfaczone + poprzedni ustalony czas.

o W przypadku, gdy odtgczenie od sieci elektrycznej trwato dtuzej niz 15 minut,
urzadzenie nie bedzie kontynuowac procesu.

POSZCZEGOLNE PROGRAMY

Program 1: BASIC - PODSTAWOWY
e Program ten nadaje sie do wyrobu chleba biatego lub petnoziarnistego. A
dalej takze ciast, ktore sktadajq sie gtéwnie z maki pszennej lubzytniej. Chleb
powinien mie¢ gesta konsystencje. Kolor skorki mozna ustawi¢ za pomocq
przycisku COLOR, patrz ponize;j.

Program 2: FRENCH - CHLEB FRANCUSKI
e Program ten nadaje sie do wyrobu chleba francuskiego produkowanego z
maki pszennej gtadkiej jasnej - do wyrobow piekarskich (typ T 530). Ten chleb
wymaga innego ustawienia czasu i temperatury w poréwnaniu do innych
ciast, w celu osiggniecia idealnej, chrupiacej i pigknie brazowej skorki.
e Program ten nie nadaje sie do wyrobu ciast, ktore sktadajg sie z masta,
margaryny lub mleka.

Program 3: WHOLEWHEAT - CHLEB PELNOZIARNISTY
o  Chleb petnoziamisty to taki chleb, ktéry sktada si¢ z drozdzy i ponad 50 %
maki pszennej petoziarnistej (typ T 1800 lub maki zytniej petnoziarnistej, typ
T 1700). Program ten zapewni doskonate wypieczenie.

Program 4: QUICK - SZYBKI (program ten nie pozwala na ustawienie wtasciwosci
bochenka ani op6znionego startu).
e Proces przygotowania chleba trwa krocej niz w przypadku programu
podstawowego. Chleb przygotowany za pomocg tego programu jest mniejszy
i nieco gestszy.
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Program 5: SWEET — CHLEB NA SLODKO
e Program ten pozwala na przygotowanie stodkich ciast, ktore zawieraja cukier,
owoce, itp. Sktadniki te powodujg karmelizacje i nastepne zbrazowienie
ciasta. W zwigzku z tym program ten ma przediuzony czas garowania
(wyrostu) ciasta. Powstaty chleb powinien by¢ lekki i puszysty.

Program 6: ULTRA FAST - BARDZO SZYBKI (program ten nie pozwala na
opdzniony start).
o Jest to najszybszy program do wyrobu chleba. Powstaty bochenek jest
mniejszy i ma bardzo gesta konsystencje.

Program 7: GLUTEN FREE — CHLEB BEZGLUTENOWY
e Skfadniki do wyrobu chleba bezglutenowego sa specyficzne. W
przeciwiefistwie do zwyktych ciast chlebowych, ciasto bezglutenowe zawiera
wiecej wody i nie jest tak geste. W zwigzku z tym program ten jest
skonfigurowany tak, ze ugniatanie i garowanie zostajg wykonane tylko raz, i
czas pieczenia jest dtuzszy niz w przypadku zwyktych ciast.

Program 8: TYLKO UGNIATANIE CIASTA - BEZ PIECZENIA
e Program ten stuzy do wyrobu ciasta (np. do pizzy, rogalikéw, drozdzowek
itp.).
e Po wyjeciu nalezy zagnies¢ ciasto na wymagany ksztatt.

Program 9: WYROB DZEMOW | CZATNI (program ten nie pozwala na ustawienie
koloru i wielkoSci bochenka ani opdznionego startu). Aby uruchomi¢ ten program,
nalezy nacisna¢ przycisk START/STOP).
e Program ten dziata tak, ze hak do ugniatania ciasta lekko obraca dodane
sktadniki przy optymalnej temperaturze.

Program 10: WYPIEKI (np. Chlebek biskupi, Chlebek bananowy itp.)
(program ten nie pozwala na ustawienie wielko$ci bochenka)
e Do wyrobu tego rodzaju wypiekéw, przy zastosowaniu tego programu, nalezy
stosowacé przepis, ktéry zawiera proszek do pieczenia lub sode oczyszczona.
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Program 11: WYROB CHLEBA TOSTOWEGO
e Program ten przeznaczony jest do wyrobu chleba nadajacego sie do
przygotowania kanapek. Ten rodzaj chleba ma lekki i puszysty migzsz z
cienka skorka.

Program 12: PIECZENIE (program ten nie pozwala na ustawienie op6znionego startu
ani wielkosci bochenka).

e Program ten pozwala tylko na pieczenie. W przypadku, gdy ustawiony czas

nie jest wystarczajacy: nacisnij przycisk ,TIME +“, aby wydtuzy¢ proces

pieczenia. Aby ewentualnie skrociC czas pieczenia, naciénij przycisk ,TIME —

e Kazde nacisniecie przyciskow ,TIME+* i ,TIME -, zwiekszy lub zmnigjszy
czas pieczenia o jedng minute. Zakres czasu wynosi od 10 do 60 minut.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

e Po pierwszym wigczeniu moze pojawi¢ sie troche dymu i lekkiego zapachu.
Jest to catkiem normalne i bardzo szybko przejdzie.

e Oczys¢ poszczegblne czesci urzadzenia tak, jak podano w rozdziale
,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA".

e Wigcz program 12 urzadzenia (Pieczenie) i zostaw urzadzenie, aby
pracowato puste przez 10 minut. Nastepnie pozostaw urzadzenie do
catkowitego ostygniecia, a potem zndw wyczys¢.

e Urzadzenie jest teraz gotowe do uzytku.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

e  Umie$¢ urzadzenie w odpowiednim miejscul.

e Wiz do urzadzenia komore do ugniatania. Zaleca sig¢ zastosowanie
odpowiedniego oleju lub margaryny do wysmarowania, aby zapobiec
przywieraniu si¢ ciasta do komory lub haku do ugniatania ciasta.

o Wioz sktadniki do komory do ugniatania. Zaleca sie najpierw dodac sktadniki
ptynne (wode, mleko itp.), nastepnie wymieszane sktadniki suche, a na koricu
sode lub drozdze - zgodnie z receptura. W suchej masie zrdb dotek i wtéz do
niego drozdze tak, aby nie weszty w kontakt z ptynem lub solg.
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— Drozdze, soda itp.

-1 Skfadniki suche

Skfadniki

Pamietaj: Maksymalna ilo§¢ maki wynosi 700 g, a drozdzy 6 g.

Zamknij pokrywe urzadzenia i podtacz je do sieci elektryczne;.

Naciénij przycisk ,MENU* i wybierz odpowiedni program.

Za pomocg przyciskow ,COLOR* i ,LOAF/SIZE" wybierz wymagany kolor
przybrazowienia i wielko§¢ bochenka. Nalezy pamietaC, ze w przypadku
niektorych programéw funkcje te nie mozna wybrac.

Oprozniony start mozna ustawi¢ za pomoca przyciskow , TIME+* oraz , TIME-*.
Nie wykonuj tego kroku, jezeli chcesz natychmiast uzywac urzadzenia.

Aby uruchomi¢ ten program, nalezy nacisngé przycisk ,START/STOP*.

10-krotny krétki sygnat dzwigkowy oznajmi zakoriczenie procesu.

Przytrzymaj przez 2 sekundy przycisk ,START/STOP*, aby zakonczy¢ proces.

Otworz pokrywe maszyny do pieczenia chleba i przy uzyciu rekawic
ochronnych wyjmij komore do ugniatania z chlebem.

Uwaga: komora do ugniatania moze by¢ bardzo gorgca.

Chleb nalezy wyjac dopiero po jego ostygnieciu.

Obré¢ komore do ugniatania dnem do géry, aby chleb wypadt.

Po catkowitym ostygnieciu bochenka wyjmij z niego za pomocg haczyku hak
do ugniatania ciasta (haczyk jest cze$cig dostawy).

Jezeli do zakonczenia procesu nie uzyto przycisku ,START/STOP, urzadzenie
automatycznie przetaczy sie do trybu podtrzymywania temp. upieczonego
bochenka przez 1 godzing. Nastepnie wyda sygnat dzwigkowy i sie wytaczy.

W koncu odtacz urzadzenie od sieci elektryczne;.

10
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed czyszczeniem odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej i pozostaw je do
ostygniecia.

Nanie$ niewielkq iloS¢ neutralnego roztworu czyszczacego na czystg miekka
Sciereczke i przetrzyj nig urzadzenie. Nastepnie dokiadnie osusz je inng
suchg $ciereczka. Nie wolno uzywa¢ Zadnych ostrych przedmiotow, aby
unikng¢ uszkodzenia warstwy nieprzywierajacej w komorze do chleba.
Komora musi by¢ przed instalacjg catkowicie sucha.

Urzadzenie i jego akcesoria nalezy po kazdym uzyciu wyczyscié, aby
zapobiec gromadzeniu si¢ zanieczyszczen.

Jezeli nie uzywasz urzadzenia, nalezy przechowywac je umyte w suchym i
czystym miejscu. Przed przechowywaniem maszyny do pieczenia chleba
nalezy upewni¢ sie, ze jest ona catkowicie ostygnieta, czysta i sucha, oraz ze
jej pokrywa jest zamknieta.

Jezeli hak do ugniatania ciasta trudno wyja¢ z komory, nalezy wypetni¢ jg
ciepta wodg i odczeka¢ okoto 30 minut. Hak do ugniatania ciasta mozna
potem tatwo wyjaé. Hak nalezy ostroznie oczysci¢ nawilzong bawetniang
$ciereczka.

Pokrywa kratki Kratka

Kratke wentylacyjng w pokrywie urzadzenia nalezy regulamie czyscic.

11
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Najczesciej stosowane sktadniki

Maka chlebowa
o Maka z bardzo wysokq zawarto$¢ glutenu. Charakteryzuje sie bardzo dobrg
elastycznoscig i jest podstawowym sktadnikiem do wyrobu chleba.

Maka pszenna gtadka (typ T 530), pétgruba (typ T 550) i gruba (typ T 450).
e Maki powszechnie dostepne na rynku. Wybierz odpowiedni typ wedtug
przepisu na chleb, ciasta itp.

Maki petnoziarnista
o Maka pszenna petnoziarnista (typ T 1800 lub maka Zzytnia petnoziarnista, typ
T 1700) produkowana jest przez mielenie catych ziaren, a zatem, w
przeciwienstwie do biatej maki, zachowuje wazne sktadniki odzywcze.

Maka samogarujaca (zawierajaca proszek do pieczenia)
o Maka ta zawiera juz proszek do pieczenia. Idealnie nadaje sie do wyrobu
réznych tortow, ciast itp.

Cukier
o Wedtug przepisu mozna wybra¢ rozne rodzaje cukru, biaty, brazowy. Cukier
jest istotnym sktadnikiem, gdy uzywamy drozdzy. Bez cukru nie mozna
utworzy¢ zaczynu.

Drozdze
o Drozdze wspomagajg proces fermentacji (garowania) ciasta i wytwarzajg
dwutlenek wegla, ktory zwieksza objetos¢ i zmigkcza wewnetrzne widkna
ciasta chlebowego.
e Drozdze nalezy przechowywa¢ w lodowce, o ile nie chodzi o suszone
drozdze.
Wskazowka: Uzyj procedury opisanej ponizej, aby ustali¢, czy drozdze sg aktywne,
czy nie. Zwykte przygotowanie zaczynu:
1. Do 2 szklanki cieptej wody dodaj 1 tyzeczke cukru i wymieszaj. Nastepnie dodaj 2
lyzeczki drozdzy.
2. Zostaw szklanke w cieptym pomieszczeniu na 10 minut. Nie mieszaj zaczynu.
3. Pianka musi sigga¢ az do krawedzi szklanki, w przeciwnym razie drozdze sg
nieaktywne lub martwe.

12
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Sol
e SOl wptywa na smak, zapach i kolor skérki chleba. Hamuje réwniez dziatanie
drozdzy, tj. wyrost (garowanie) ciasta. Soli i drozdze nigdy nie moga wej$¢
w bezposredni kontakt! Zawsze nalezy stosowa¢ odpowiednig ilo$¢ soli.
Jezeli nie dodasz zadnej soli, bochenek bedzie wigkszy.

Jajka
o Nalezy stosowac $wieze jajka, a przed zastosowaniem zawsze je wymieszac.

Tluszcz, masto i olej roslinny
o Thuszcz stuzy do zmigkczenia chleba, jest zasadniczym sktadnikiem wyrobu
tortdw, ciast, drozdzowek itp.
e W przypadku stosowania masta jest wazne, aby dolat go w postaci
rozpuszczonej (letniej) lub dodaé pokrojone na mate kawatki (temperatura
pokojowa), aby zostato wymieszane rownomiernie.

PRZEPISY

Biaty chleb kminkowy

Sktadniki:

300 ml wody

2 tyzeczki cukru

2 tyzeczki soli

1 tyzeczka kminku

500 g maki chlebowej

1 tyzeczka suszonych lub ¥ tyzeczki $wiezych drozdzy

Ustawienie maszyny do pieczenia chleba: Program BASIC, skorka MEDIUM
(Srednio ciemna).

13
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Chleb piwny

Skitadniki:

250 ml piwa

100 ml wody

2,5 tyzeczki kruszonego kminku

2 tyzeczki soli

350 g maki chlebowej

150 g maki zytniej

1 tyzeczka suszonych lub ¥4 tyzeczki $wiezych drozdzy
Nasiona do smaku

Ustawienie urzadzenia: Program BASIC, skorka MEDIUM ($rednio ciemna).

Chleb kapusciany

Skiadniki:

250 ml wody

250 g masy z kapusty, sera i kietbaski, kminek do smaku

100 g zytniej maki chlebowe;

350 g maki chlebowej

90 g petnoziarnistej maki orkiszowej

2 tyzeczki soli

1 lyzeczka Sladovitu (ekstraktu stodowego, mozna kupi¢ w sklepach ze zdrowq
Zywnoscia)

2 tyzeczki suszonych lub %2 tyzeczki Swiezych drozdzy

Ustawienie urzadzenia: Program QUICK, skorka MEDIUM (Srednio ciemna).

Chleb czosnkowy ze serem Niva
Skiadniki:

350 ml wody

1 tyzeczka soli

1 tyzeczka cukru

1,5 tyzki oleju

Y szklanki rozdrobionego sera Niva
4 - 5 rozgniecionych zabkéw czosnku
140 g maki chlebowe;

200 g zytniej maki petnoziarnista

1 tyzeczka suszonych lub ¥4 tyzeczki $wiezych drozdzy
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Ustawienie maszyny do pieczenia chleba: Program WHOLEWHEAT (chleb
peinoziarnisty), skorka MEDIUM (Srednio ciemna).

Ciemny chleb z czekolada

Skiadniki:

400 ml wody

4 tyzeczki cukru maczka

1,5 tyZki oleju

400 g maki chlebowe;

100 g proszek kakaowy

2 tyzeczki suszonych lub ¥z tyzeczki $wiezych drozdzy

Ustawienie urzadzenia: Program BASIC, skorka MEDIUM (Srednio ciemna).

Przepis na marmolade

Sktadniki:

500 g owocow

165 g cukru Zelujacego

1 tyzeczka soku z cytryny

Procedura: owoce nalezy przemy¢ i przygotowa¢ zgodnie z rodzajem do zmiksowania.
Nastepnie nalezy wlaé mase do komory do ugniatania ciasta i dodaé pozostate
sktadniki. Wtacz program. Po jego zakonczeniu wlej dzem do szklanek, przykryj
pokrywa, i obro¢ dnem do gory.

Ustawienie maszyny do pieczenia chleba: Program JAM.

Pamietaj:

e  Przypominamy 0g6ing procedure dodawania poszczegolnych sktadnikow:

o Najpierw wktadamy do komory do ugniatania sktadniki ptynne (wode, mleko,
piwo, jogurt itp.)

Nastepnie sktadniki sypkie (make, ziota, przyprawy, ptatki, nasiona itp.).

e Do jednego naroznika wsyp sél, do drugiego cukier, a do nastepnego
przyprawy (olej, ocet itp.).

e W $rodku komory zréb dotek, do ktérego umies¢ drozdze lub proszek do
pieczenia i lekko przysyp maka. Jezeli uzywasz Swiezych drozdzy, zaleca sie
doda¢ do nich cukier od razu.

o Drozdze i proszek do pieczenia ktadziemy zawsze na suchg make.
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Pamietaj:

W przypadku ciast z duzg iloscig zyta lub skfadnikéw petnoziarnistych zaleca
sie, w celu osiggniecia lepszego wyniku, odwréci¢ kolejnos¢ skiadnikdw, czyli
najpierw wiozy¢ suche drozdze, make, a na koniec ptyny.

Wyjasnienie poszczegélnych kodow ostrzegawczych na wyswietlaczu

1.

Jezeli na ekranie pojawi sie po nacisnieciu przycisku ,START/STOP®
komunikat ,HHH" i urzadzenie wyda 5-krotny krotki sygnat dzwigkowy,
oznacza to, ze maszyna do pieczenia chleba jest zbyt goraca, aby uruchomic¢
wybrany program. Otworz pokrywe urzadzenia i pozostaw go do ostygniecia
przez 10 - 20 minut.

Jezeli na ekranie pojawi sie po nacisnieciu przycisku ,START/STOP*
komunikat ,LLL* i urzadzenie wyda 5-krotny krotki sygnat dzwiekowy,
oznacza to, ze temperatura wewnatrz maszyny do pieczenia chleba jest zbyt
niska. Zaleca sie umie$ci¢c maszyne do pieczenia chleba w pomieszczeniu o
temperaturze od 15 do 34 °C (nie dotyczy to programu ,BAKE®).

Jezeli na ekranie pojawi sie po nacisnigciu przycisku ,START/STOP*
komunikat ,EEQ* albo ,EE1“, oznacza to, Ze czujnik temperatury nie dziata. W
takim przypadku nalezy skontaktowaC sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.
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TABELA S PORADAMI DO USUWANIA PROBLEMOW

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Z otworu wentylacyjnego
ulatnia sig podczas pieczenia
dym.

Whnetrze urzadzenia nie
zostato prawdopodobnie
prawidtowo oczyszczone,
chodzi o pierwsze uzycie.

Odtacz urzadzenie od sieci
elektrycznej. Po ostygnieciu
nalezy oczysci¢ go
prawidfowo.

Upieczony bochenek ma zbyt
silng dolng skarke.

Chleb pozostawiono po
upieczeniu zbyt diugo w
komorze do ugniatania i
zostat on nieco wysuszony.

Wyjmuj chleb wczesniej.

Bardzo trudno wyja¢ chleb po

Hak do ugniatania ciasta

Po wyjeciu bochenka z

upieczeniu z komory do przykleit sie do bochenka. komory i wyjeciu haka nalezy

ugniatania. zamoczy¢ obie czescina 10
minut w wodzie, aby umy¢ je
idealnie.

Sktadniki nie sg dobrze 1. Nie wybrano 1. Wybierz bardzie

ugniecione lub prawidtowo
upieczone.

odpowiedniego programu.

2. Otwarto pokrywe
urzadzenia podczas procesu
garowania lub pieczenia.

3. Ciasto jest tak sztywne, ze
hak do ugniatania ciasta nie
ma wystarczajgcq moc do
jego wymieszania.

odpowiedni program.

2. Nie otwieraj pokrywy
podczas garowania ani
podczas pieczenia.

3. Upewnij sig, ze hak do
ugniatania ciasta dziata bez
ciasta normalnie. Jezeli nie,
nalezy skontaktowac sie z
centrum serwisowym.

Stycha¢ dzwiek silnika, ale
hak do ugniatania ciasta nie
dziata.

Komora do ugniatania nie
zostata prawidtowo ustawiona
lub ilo$¢ ciasta jest zbyt duza,
aby je ugniesc¢.

Upewnij si¢, ze komora do
ugniatania zostata ustawiona
prawidtowo oraz ze sktadniki
i ilo$¢ zostaty dobrane
prawidiowo.

Nie mozna catkowicie
zamknag¢ pokrywy
urzadzenia, poniewaz ciasto
zbyt wyrosto.

Dodano zbyt duzo drozdzy,
wody lub temperatura
garowania (wyrostu) byta zbyt
wysoka.

Skontroluj wybrany przepis i
program maszyny do
pieczenia chleba, ktory
zostanie stosowany dalej.

Chleb jest zbyt maty lub nie
Wyrost.

Zastosowano matg ilos¢
drozdzy lub drozdze byto ztej
jakosci.

Uzyj odpowiedniej iloSci
drozdzy.
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Ciasto zbyt wyrosto i przelato
sie przez krawedzie komory
do ugniatania.

Zastosowano zbyt duzo
wody lub drozdzy.

Dostosuj ilo$¢ dodanych
sktadnikow.

Podczas pieczenia chleb w

Zastosowano nieprawidtowg

Wybierz inny przepis do

$rodku opadt. make lub proces garowania | wyrobu chleba.
byt zbyt szybki.
Skorka wypieku jest zbyt Prawdopodobnie wybrano Jezeli chcesz zapobiec

gruba i zbyt ciemna.

nieodpowiedni przepis.
Barwa skorki uzalezniona
jest od ilosci cukru.

dalszemu ciemnieniu skorki
podczas pieczenia, naci$nij
przycisk START/STOP, aby
przerwaé program 5 - 10
minut przed koricem
pieczenia. Przed wyjeciem
chleba nalezy zostawi¢ go w
maszynie do pieczenia
chleba ,odpoczac” przez 20
minut z zamknieta pokrywa.
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SPECYFIKACJA TECHNICZNA
Zakres napiecia znamionowego 220-240 V
Czestotliwos¢ znamionowa 50 Hz
Znamionowy pobor mocy 800 W

Zmiany tekstu i danych technicznych zastrzezone.

INSTRUKCJE ORAZ INFORMACJE DOTYCZACE USUWANIA ZUZYTYCH OPAKOWAN
Zuzyty materiat opakowaniowy nalezy przekaza¢ do miejsca wyznaczonego przez
gmine do utylizacji odpadow.

USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

C€

Ten symbol umieszczony na urzadzeniach lub w dokumentacii
towarzyszace] oznacza, ze zuzytych urzadzen elekirycznych i
elektronicznych nie mozna taczy¢é z odpadami z gospodarstw
domowych. W celu odpowiedniej likwidacji, odzysku i recyklingu nalezy
przekaza¢ te urzadzenia do wyznaczonych punktow zbidrki.
Alternatywnie, w niektorych krajach Unii Europejskiej lub innych
krajach europejskich, mozna zwréci¢ te urzadzenia lokalnemu
dystrybutorowi podczas zakupu innego ekwiwalentnego urzadzenia.
Whasciwa utylizacja tych urzadzen pozwoli na zachowanie cennych
zasobdw naturalnych i unikniecie ewentualnego negatywnego wptywu
na Srodowisko naturalne i zdrowie ludzi, ktory mogtby zaistnie¢c w
przypadku niewtadciwego zagospodarowania odpadow.

Urzadzenie to spetnia wszystkie podstawowe wymagania dyrektyw UE,
ktore go dotycza.
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