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(Rohnson

Navod k pouZiti
DOMACI PEKARNA
R-2092

Pfed pouZitim tohoto spotfebiCe se prosim seznamte s navodem k jeho obsluze.
Spotfebi¢ pouZivejte pouze tak, jak je popsano v tomto navodu k pouziti. Navod
uschovejte pro pfipad dalSi potfeby.
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DULEZITE BEZPEGNOSTNI POKYNY
CTETE POZORNE A USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI

Pfed pfipojenim spotfebice k sitové zasuvce se ujistéte, Zze se napéti
uvedené na typovém Stitku spotiebice shoduje s elektrickym napétim
Z&suvky.

Spotrebi¢ pripojujte pouze k Fadné uzemnéné zasuvce.

Upozornéni

Tento spotiebi¢ mohou pouZivat déti ve véku 8 let a starSi a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi ¢ mentalnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly
pouceny o pouzivani spotfebice bezpecnym zpisobem a rozumi pfipadnym
nebezpe¢im. Cisténi a Udrzbu provadénou uZivatelem nesméji vykonavat
déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem. Spotfebi€ a jeho sitovy kabel
udrzujte mimo dosah déti mladSich 8 let.

Déti si se spotfebicem nesméji hrat. Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti bez
dozoru.

Pfed pfipojenim spotfebie k sitové zasuvce se ujistéte, Ze se technické
Udaje uvedené na Stitku spotfebice shoduji s elektrickym napétim zasuvky, ke
které chcete spotiebi€ pfipojit.

Spotiebi¢ je urCen pro pouZiti v doméacnosti.

Nepouzivejte spotfebic k jinym Gcellim, nez pro které je urcen.

Spotfebi¢ nepokladejte na elektricky nebo plynovy vafi¢ a jiné zdroje tepla
nebo do jejich blizkosti.

Spotfebi¢ neumistujte na okraj pracovni plochy nebo na nestabilni povrch.
Spotfebi¢ vzdy umistéte na rovny a suchy povrch.

Pokud pristroj nepouzivate nebo planujete Cisténi, spotiebi€ vzdy vypnéte

a odpojte ze sitové zasuvky.
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Neodpojujte spotfebi¢ ze sitové zasuvky tahem za sitovy kabel a nedotykejte
se téchto Casti mokryma rukama - vznika nebezpeéi poSkozeni sitového
kabelu/sitové zasuvky.

Spotiebi¢ s poskozenym sitovym kabelem/vidlici sitového kabelu je zakazan
pouzivat. Pokud je sitovy kabel poSkozen, vyménu svéfte odbornému
servisu.

Nepouzivejte spotfebi¢, pokud nefunguje spravné, byl upustén na zem,
poskozen nebo ponofen do vody. V Zadném pfipadé neopravujte spotfebié
sami. Na spotfebici neprovadéjte Zadné Upravy — vznikd nebezpeli urazu
elektrickym proudem. VeSkeré opravy a sefizeni tohoto spotfebiCe svéfte
autorizovanému servisnimu stfedisku.

POZOR: Horky povrch. Nedotykejte se horkych povrchl. Pouzivejte drzadlo
a nenechavejte kabel viset pfes hranu stolu nebo horké povrchy.

Spotfebi¢ neni uréen pro provoz prostfednictvim externiho Casovace nebo
samostatneho dalkového ovliadani systému.

Ocistéte Casti pfistroje, které pfichazeji do styku s potravinami.

Pokud pracujete s horkymi surovinami a olejem, dbejte vysoké opatrnosti pfi
pfenaseni pfistroje.

Nedotykejte se Zadnych pohyblivych asti pfistroje béhem peceni.

Nikdy nezapinejte spotrebi¢ bez vlozenych ingredienci pro vyrobu chleba.
Pfistroj je vhodné pouzivat v mistnosti o teploté mezi 15 - 34 °C.
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POPIS PRISTROJE

1. Pojistka vika

2. Prahledné okénko
3. Hnétaci nadoba
4. Télo pfistroje

5. Viko pfistroje

POPIS KONTROLNIHO PANELU

6. Hnétaci hak

7. Kontrolni panel

8. Odmérka

9. Odmérka

10. Hacek na vyjmuti hnétaciho haku

Vybrany program

Ukazatel ¢asu
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POUZITi PRISTROJE
o Po pfipojeni do elektrické sité vyda pfistroj zvukovy signél a na displeji se
objevi ,13:00". Zakladni nastaveni pfistroje je: program ,1 vaha bochniku
2,5 LB* —tedy 1.133 gram( a barva kirky ,MEDIUM* - tedy stfedni (bude
vysvétleno podrobnéji nize).

Tlacitko START/STOP
o Toto tlacitko slouzi k zapnuti, vypnuti a pferuSeni nastaveného programu.
e Pro zahajeni programu stisknéte jednou toto tlacitko. Pfistroj vyda kratky
zvukovy signal a ,,:“ na displeji zaénou blikat. Po zahajeni programu bude
pouze toto tlacitko aktivni.
o Pro vypnuti programu stisknéte toto tlaCitko po dobu 2 vtefin, pfistroj vyda
dlouhy zvukovy signal a program bude vypnut.

Tlacitko MENU
o Toto tlaitko slouzi k nastaveni riznych programd. Jednotlivym stisknutim
tlaitka vyberte pozadovany program, (kazdé stisknuti tlacitka je provazeno
kratkym zvukovym signalem). Jednotlivy programy budou postupné
vysvétleny nize.

Tladitko COLOR - BARVA
e Timto tlacitkem Ize nastavit barvu propeceni kurky bochniku. U nékterych
program0 neni umoznéno pouZziti tohoto tlacitka. Tyto informace jsou vzdy
uvedeny u jednotlivych program(, popsanych nize.

Tlagitko LOAF/SIZE — VELIKOST BOCHNIKU

¢ Timto tlaCitkem Ize nastavit 2 velikosti bochniku: 2,0 b (907 g) nebo 2,5 Ib
(1133 g).

e Toto nastaveni neni umoznéno u nékterych programd, tyto informace
naleznete vzdy u konkrétniho programu.

e Berte prosim na védomi, Ze cely proces hnéteni, kynuti i Cas peceni se mize
liSit v zavislosti na velikost bochniku.

Tlaéitka ,, TIME +“ a ,, TIME -,, slouZi pro nastaveni ¢asu a pro Funkci odlozZeny start.
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POPIS JEDNOTLIVYCH FUNKCI

Funkce odlozeného startu

o Tato funkce vam velmi dobie poslouzi napfiklad v situaci, kdy budete
chtit mit rano cerstvé upeceny chléb.
Modelova situace jak nastavit funkci odloZeného startu:
Je 20:30 hod a dalSi den rano v 7:00 hod chcete mit chléb pfimo z Vasi
domaci pekarny.
Prvni krok je vypocitat si ¢as. V tomto pfipadé vime, Ze za 10 hod 30 min
budeme chtit mit chléb hotovy.
Druhym krokem je nastaveni ¢asu pomoci tlacitek ,+ a -, a nasledné
stisknuti tlaCitka ,START*.

o Poznamka: Cas na displeji bude 10 hod a 30 min.
Tipy

e  P¥izvoleni funkce odlozeného startu nedavejte do tésta vejce. Mohlo by dojit

ke zkaZeni vajec, ¢imZ by se znehodnotil i pfipravovany chléb.
o DroZdi zakryjte moukou, aby se zachovala ¢innost kvaSeni.

Funkce udrzovani teploty ,,Keep Warm*
o Chléb mUzete automaticky udrZovat teply po dobu 60 minut po ukonceni
peceni.
e  Funkce se po hodiné vypne.
o Pokud budete chtit chléb vyjmout, vypnéte tento program tlaCitkem
+START/STOP".
Poznamka: programy €. 8 a 9 tuto funkci nemaji.

Funkce ,Memory“ (pamét)
e Pokud byl v pribéhu pedeni chleba vypnuty zdroj energie na dobu kratSi nez
10 minut, proces pe€eni bude automaticky pokracovat.
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e Muze se stat, ze pfi opétovném pfipojeni k elektrické siti bude ¢as
peceni zménén.

e Poznamka: Aktualni ¢as peceni = Cas, po ktery byl pfistroj odpojen +
pfedchozi nastaveny Cas.

o Vpfipadé, Ze odpojeni od elektrické sité bylo delSi neZ 15 min., pfistro]
nebude pokracovat v procesu.

JEDNOTLIVE PROGRAMY

Program 1: BASIC — ZAKLADNI
e Tento program je vhodny pro pfipravu chleba bilého, nebo celozrnného. Déle
tést, ktera se skladaji pfevazné z mouky pSeni¢né nebo napf. Zitné. Chléb by
mél mit hutnou konzistenci. Barvu kurky Ize nastavit tlaCitkem COLOR, viz
nize.

Program 2: FRENCH — FRANCOUZSKY CHLEB
e Tento program je vhodny pro pfipravu francouzského chleba vyrabéného
z jemné hladké mouky. Tento chléb vyZaduije jiné ¢asové nastaveni a teplotu
oproti jinym téstim aby bylo dosaZeno perfektni, kfupavé a krasné hnédé
karky.
e Tento program neni vhodny pro pfipravu tést, které maji ve slozeni maslo,
margarin nebo mléko.

Program 3: WHOLEWHEAT — CELOZRNNY CHLEB

e Celozrnny chléb je takovy chléb, ktery je vyroben z kvasnic a vice jak 50%
celozrnné mouky. Tento program zajisti skvélé propeceni.

Program 4: QUICK — RYCHLY (tento program neumoZfiuje nastaveni velikosti
bochniku ani odloZeného startu).
e Proces pfipravy chleba je proveden v krati dobé nez u z&kladniho programu.
Vysledny chléb je mensi velikosti a lehce hutnéjsi konzistence.
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Program 5: SWEET - SLADKY CHLEB
e Tento program umozfiuje pfipravu sladkych tést, ktera obsahuiji cukr, ovoce
apod. Tyto suroviny zplsobuji karamelizaci a nasledné hnédnuti tésta. Proto
ma tento program del$i dobu kynuti. Viysledny chléb by mél byt lehky a
nadychany.

Program 6: ULTRA FAST — VELMI RYCHLY (tento program neumoziuje odlozeny
start).
e Toto je nejrychlejsi program pro vyrobu chleba. Vysledny bochnik je mensiho
tvaru s velmi hutnou konzistenci.

Program 7: GLUTEN FREE - BEZLEPKOVY CHLEB
e Suroviny na vyrobu bezlepkového chleba jsou specifické. Na rozdil od
béznych chlebovych tést je bezlepkové tésto vih¢i a fidsi. Proto je tento
program nastaven tak, ze hnéteni i kynuti jsou provedena pouze jednou a ¢as
peceni je delSi neZ u béznych tést.

Program 8: POUZE HNETENi TESTA - BEZ PECENI
e Tento program slouZi k pfipravé tést (napf. pizza, rohlicku, kolakd apod.).
o Po vyjmuti t&sto zpracujte na pozadované tvary.

Program 9: VYROBA DZEMU A CHUTNEY (tento program neumozfiuje nastaveni
barvy a velikosti bochniku, ani odloZeny start. Pro zahajeni tohoto programu stisknéte
tlacitko START/STOP).
o Tento program pracuje tak, ze hnétaci hak jemné promichava pfidané
ingredience za optimalni teploty.

Program 10: MOUCNIK (napf. Biskupsky chlebicek, Bananovy chlebi¢ek apod.)
(tento program neumoziuje nastaveni velikosti bochniku)
e Pro vyrobu téchto typt mouéniku v tomto programu je dilezité pouZit recept,
ktery obsahuje kypfici pradek nebo sodu.
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Program 11: VYROBA SANDWICHOVEHO CHLEBA
e Tento program je uréeny pro vyrobu chleba vhodného pro pfipravu
sandwich(. Tento typ chleba méa lehkou a nadychanou stfidu s tenkou
klrkou.

Program 12: PECENI (tento program neumozfiuje nastaveni odlozeného startu a
velikosti bochniku).

o Tento program umozriuje pouze peceni. V pfipadé, ze vami nastavena doba
peéeni neni dostacujici: stisknéte tladitko , TIME +* pro prodlouzeni peéiciho
procesu. Pro pfipadné zkraceni doby peceni stisknéte tlacitko ,TIME —,.

o Kazdé stisknuti tladitek ,TIME+* a ,TIME —, zvy$i, nebo sniZi dobu peceni o
jednu minutu. Casovy rozsah je 10 — 60 minut.

PRED PRVNiM POUZITIM
e Pii prvnim zapnuti pfistroje se mize objevit trochu koure a lehkého zapachu.
Toto je zcela normalni jev a velmi brzy zmizi.
o Ocistéte jednotlivé asti pristroje dle kapitoly “CISTENI A UDRZBA®.
e Zapnéte pfistroj na program 12 - Peéeni a nechte pfistroj péct na prazdno po
dobu 10 minut. Poté nechte pfistroj Upiné vychladnout a poté opét ocistéte.
e Nyni je pfistroj pfipraven k pouZiti.

POUZITi PRISTROJE

e  Pfistroj umistéte na vhodné misto.

o Do pristroje vloZte hnétaci nadobu. Je doporuéeno pouzit vhodny margarin, i
olej na vymazani aby se zabrénilo pfilepeni tésta k nddobé, ¢i hnétacimu
haku.

e Vlozte suroviny do hnétaci nadoby. Doporucuje se jako prvni pfidat tekuté
suroviny (voda, mléko apod.), poté promichané suché suroviny a jako
posledni sodu, i kvasnice - dle receptu. V suché smési udélejte dulek a do
néj vloZte kvasnice tak, aby nepfisly do styku s tekutinou, nebo soli.
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__ ¢ Kvasnice, soda apod.

Suché pfisady

—1  Tekutiny

Poznamka: Maximalni mnoZstvi mouky a kvasnic je 700g a 6g.

Zavrete viko pfistroje a zapnéte jej do elektrické sité.

Stisknéte tlacitko ,MENU* a vyberte odpovidajici program.

Tladitky ,COLOR* a ,LOAF/SIZE* zvolte poZadovanou barvu propeceni a

velikost bochniku. Pozor, tyto funkce nejsou u nékterych program( dostupné.

V pfipadé odloZeného startu jej nastavte pomoci tladitek ,TIME+* a , TIME-,.

Tento krok nepodnikejte, pokud chcete pfistroj ihned uvést do provozu.

Pro zahajeni procesu stisknéte tlagitko ,START/STOP*.

Ukonceni procesu Vdm oznami zvukovy signal (10 ,pipnuti®).

Stisknéte tlacitko ,START/STOP* po dobu 2 vtefin pro ukonéeni procesu.

Otevrete viko pekarny a pomoci ochrannych rukavic (chiapek) vyjméte hnétaci
nadobu s chlebem.

Pozor: hnétaci nadoba muze byt velmi horka.

Chléb vyjméte az po jeho vychladnuti.

Otocte hnétaci nadobu vzhiru nohama a nechte chiéb vyklouznout ven.

Po Uplném vychladnuti bochniku z néj vyjméte hnétaci hak pomoci hacku

(hadek je soucasti baleni).

Pokud nebylo stisknuto tlagitko ,START/STOP* pro ukonCeni procesu, pfistroj
automaticky pfejde do rezimu udrzovani teploty upeceného bochniku po dobu
1 hodiny. Poté pfistroj vyda zvukovy signal a vypne se.

Poté vytahnéte pfistroj z elektrické sité.

10
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CISTENI A UDRZBA

Pfed Cisténim odpojte spotfebiC z elektrické sité a nechte jej vychladnout.
Naneste malé mnozstvi neutralniho Cisticiho roztoku na Cisty a mékky hadfrik
a pristroj jim otfete. Poté dukladné osuste jinym suchym hadfikem. Aby
nedoslo k poSkozeni nepfilnavé vrstvy nadoby na chléb, nepouzivejte Zadné
ostré pfedméty. Nadoba musi byt pfed instalaci dokonale sucha.

Po kaZzdém pouZiti pfistroj a jeho pfisluSenstvi vyCistéte, aby se zabranilo
hromadéni necistot.

Pokud pfistroj nepouzivate, umyty jej uskladnéte v suchém a Cistém prostfedi.
Pred uskladnénim pekérny zajistéte, aby kompletné vychladla, byla Cista a
sucha, a aby jeji viko bylo uzavreno.

Pokud jde hnétaci hak jen obtizné odstranit z nadoby, naplrite ji teplou vodou
a nechte pfiblizné 30 minut pasobit. Hnétaci hak Ize pak snadno vyjmout. Hak
opatrné ocistéte navihéenym bavinénym hadfikem.

Kryt ventilatni mfizky _ Ventilaéni mfizka

Ventilaéni mfizku, umisténou ve viku pfistroje je dllezité pravidelné Cistit.

11
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Nejbéznéji pouzivané ingredience

Chlebovéa mouka
e Je mouka s velmi vysokym obsahem lepku. VyznaCuje se velmi dobrou
elasticitou a je zakladni surovinou pro vyrobu chleba.

Mouka hladka, polohruba a hruba
e Jsou béZné dostupné mouky na trhu. Zvolte vhodny druh dle receptu na
chléb, tésta atd.

Celozrnnd mouka
e Celozrnna mouka se vyrabi umletim celého zrna, tudiz si na rozdil od mouky
bilé zachovava duleZité Ziviny.

Samokypfici mouka
e Tato mouka jiz obsahuije kypfici prasek. Je vhodna pro vyrobu riznych
kolach, dortli apod.
Cukr
o Dle receptury Ize zvolit riizné druhy cukrd, bily, hnédy. Cukr je nezbytnou
soucasti pokud pouZivame droZdi. Bez cukru nelze vytvorit kvasek.

Drozdi

e DroZdi podporuje proces kvaSeni tésta a produkuje oxid uhlicity, ktery

zvétuje objem a zjemnuje vnitfni vidkna chlebového tésta.

o Drozdi musi byt uloZeno v lednici, pokud se nejedna o droZdi suSené.
Tip: Pomoci nize popsaného postupu mlzete zjistit, zda je droZdi aktivni &i ne. Bézna
pfiprava kvasku:
1. Do %2 hrnku teplé vody pfidejte 1 Caj. IZiCku cukru a zamichejte. Poté pfidejte 2 Caj.
|zi€ky drozdi.
2. Hrnek uchovejte v teplé mistnosti po dobu cca 10 minut. Kvasek nemichejte.
3. Péna musi doséhnout az po okraj hrnku, jinak to znamend, Ze droZdi je neaktivni
nebo mrtvé.

12
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Sal
e Sl je nezbytna pro chut, vini i barvu kirky chleba. Rovnéz ale ma za
nésledek, ze zabrafuje drozdi v kynuti. Sl a drozdi nesmi nikdy piijit do
pfimého kontaktu! VVZdy pouzivejte pfiméfené mnoZstvi soli. Pokud sUl
vynechate UpIné, bochnik bude mit vétsi velikost.

Vejce
e Pouzivejte vejce Cerstva, pfed pouZzitim je vZdy rozmichejte.

Tuk, maslo a rostlinny olej
e Tuk slouZi ke zjemnéni chleba, je nezbytnou surovinou pro vyrobu dort,
kolaéd apod.
e Vpfipadé pouziti mésla je duleZité jej pfilit v rozpusténé formé (vlazné) anebo
pfidat nakréjené na malé kousky (pokojova teplota), aby se rovnomérné
rozmichalo.

RECEPTY

Bily kminovy chléb

Suroviny:

300 ml vody

2 IZicky cukru

2 IZicky soli

1 IZiCka kminu

500 g hladké mouky

1 1ZiCka suSeného nebo 4 Cerstvého drozdi

Nastaveni pekarny: Program BASIC, kurka MEDIUM (stfedné tmava).

13
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Pivni chléb

Suroviny:

250 ml piva

100 ml vody

2,5 |Zicky drceného kminu

2 1zicky soli

350 g hladké mouky

150 g Zitné mouky

1 1ZziCka suSeného nebo %4 Cerstvého drozdi
Seminka dle chuti

Nastaveni pekarny: Program BASIC, kurka MEDIUM (stfedné tmava).

Zelny chléb

Suroviny:

250 ml vody

250 g smési zeli, syru a klobasky, kmin dle chuti

100g Zitné chlebové mouky

350g hladké mouky

90g Spaldové celozrnné mouky

2 1Zicky soli

1 1ziCka Sladovitu (sladovy vytazek, Ize zakoupit v prodejnéch se zdravou vyZivou)
Y2 Cersrstvého nebo 2 Izicky suSeného drozdi

Nastaveni pekarny: Program QUICK, kirka MEDIUM (stredné tmava).

Cesnekovo-nivovy chléb

Suroviny:

350 ml vody

1 1zi¢ka soli

1 IZicka cukru

1,5 [Zice oleje

Y2 hrnku rozdrobené Nivy

4 - 5 rozmackanych strouzk( ¢esneku

14
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140g hladké mouky

2009 celozrnné Zitné mouky

1 1ziCka suSeného nebo ¥ Cerstvého drozdi

Nastaveni pekarny: Program WHOLEWHEAT (celozrnny chléb), kiirka MEDIUM
(stfedné tmava).

Tmavy ¢okoladovy chléb

Suroviny:

400 ml vody

4 |Zice cukru moucka

1,5 lZice oleje

400g hladké mouky

100g kakaového prasku

2 IZicky suSeného nebo %2 Cerstvého drozdi

Nastaveni pekarny: Program BASIC, kurka MEDIUM (stfedné tmava).

Recept na marmeladu

Suroviny:

500g ovoce

165g Zelirovaciho cukru

1 IziCka citronoveé Stavy

Postup: ovoce umyjeme a pfipravime dle daného druhu k rozmixovani. Poté nalijeme
smés do hnétaci nadoby a pfidame zbyvajici suroviny. Zahajime program. Po jeho
ukonceni jam nalijeme do skleni¢ek, zavickujeme a obratime dnem vzh(ru.
Nastaveni pekarny: Program JAM.

Poznamka:
o Radi bychom Vam pfipomnéli obecny postup pfi pfidavani jednotlivych
ingredienci:
e Jako prvni vkladame do hnétaci nadoby tekutiny (voda, mléko, pivo, jogurt
apod.)

o Poté sypké suroviny (mouka, bylinky, kofeni, vio€ky, seminka apod.).
¢ Do jednoho rohu nasypeme sul, do druhého cukr a do dalSiho kofeni (olej,
ocet atd.).

15
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o Uprostfed nadoby udélame dulek, do kterého umistime drozdi nebo kypfici
prasek a lehce zahrneme moukou. Pokud pouzivame Cerstvé droZdi, je dobré
k nému pfidat cukr rovnou.

o DroZdi i kypfici praSek pokladame vzdy na suchou mouku.

Poznamka:

e U hutnych tést s vysokym podilem Zita nebo celozrnnych surovin
doporuéujeme pro dosaZeni lepSiho vysledku hnéteni obrétit pofadi surovin:
tj. nejprve vloZit suché drozdi, mouku a nakonec tekutiny.

Vysvétlivky jednotlivych varovnych kodi na displeji

1. Pokud se na displeji po stisknuti tlacitka ,START/STOP* objevi hlaseni ,HHH"
a pistroj vyda zvukové hlaseni (5 ,pipnuti“). Znamena to, Ze je pekarna pfilis
horka na to, aby zahdjila vybrany program. Oteviete viko pfistroje a nechte ho
vychladnout po dobu 10 - 20 minut.

2. Pokud se na displeji po stisknuti tlacitka ,START/STOP* objevi hlaseni ,LLL*
a pfistroj vyda zvukové hldseni (5 ,pipnuti). Znamena to, Ze je teplota uvnitf
pekarny pfilis nizka. Doporucujeme umistit pekarnu do mistnosti o teploté
mezi 15 - 34 °C, (toto se netyka programu ,BAKE").

3. Pokud se na displeji po stisknuti tlagitka ,START/STOP* objevi hlaseni ,EEQ*
nebo ,EE1“, znamena to, Ze Cidlo teploty nefunguje. V takovém pfipadé
kontaktujte autorizovany servis.
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TABULKA RESENi PROBLEMU

Problém

Pricina

Reseni

Z ventilatni 8achty vychazi
kour bé&hem peceni.

Pfistroj nebyl pravdépodobné
uvnitf fadné vycistén, jedna se
0 prvni pouZiti.

Viypojte pfistroj z el. sité. Po
vychladnuti jej Fadné
vyCistéte.

Upeceny bochnik ma pfilis
silnou spodni kirku.

Chléb byl ponechén po
upeceni pfilis dlouho v hnétaci
nadobé a byl ponékud

Vyndejte chléb dfive.

vysusen.
Je velmi obtizné vyjmout Hnétaci hék se pfilepil Po vyjmuti bochniku
chléb po upeceni z hnétaci k bochniku. z nadoby a vyjmuti haku obé

nadoby.

¢asti namocte na 10 minut
pro dokonalé umyti.

Suroviny nejsou dobfe

prohnéteny/ fadné upedeny.

1. Nebyl zvolen vhodny
program.

2. Viko pfistroje bylo
nékolikrat otevieno béhem
procesu kynuti a peéeni.

3. Tésto je tuhé natolik, ze
hnétaci hak nema
dostate¢nou silu jej promichat.

1. Zvolte vhodnéjsi program.

2. Viko neotvirejte béhem
procesu kynuti ani peceni.

3. Zkontrolujte, Ze hnétaci
hak funguje norméiné bez
tésta. Pokud ne, kontaktujte
vas servis.

Je slySet zvuk motoru, ale
hnétaci hak nepracuje.

Hnétaci nadoba nebyla fadné
umisténa, nebo je tésto prilis
velké pro hnéteni.

Ujistéte se, Ze je hnétaci
nadoba spravné umisténa,
suroviny a mnozstvi spravné
zvoleny.

Nejde zcela zavfit viko
pfistroje, protoze tésto pfilis
nakynulo.

Bylo pfidano pfili§ mnoho
drozdi, vody nebo teplota
kynuti byla prili§ vysoka.

Zkontrolujte zvoleny recept a
program pekarny pro dalSi
POUZiti.

Chléb je pfili§ maly, ¢i
nenakynul.

Bylo pouzito malé mnoZstvi
drozdi, nebo drozdi bylo
Spatné kvality.

Pouzijte pfiméfené mnozstvi
drozdi.
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Tésto pili§ nakynulo a
pfeteklo pfes okraje hnétaci
nadoby.

Bylo pouzito pfili§ mnoho
vody nebo drozdi.

Upravte mnozstvi pfidanych
surovin.

Chléb se pfi peCeni
uprostfed propadl.

Byla pouZita nespravna
mouka, &i proces kynuti byl
prilis rychly.

Zvolte jinou recepturu pro
vyrobu chleba.

Kirka moucniku je prilis silna
a pfili§ tmava.

Byl pravdépodobné zvolen
nevhodny recept. Barva
klrky je zavisla na mnozstvi
cukru.

Pokud si pfejete zabranit
dalSimu tmavnuti kirky
béhem peceni - stisknéte
tlaCitko START/STOP pro
preruSeni programu 5 - 10
minut pfed ukoncenim
procesu peceni. Pfed
vyjmutim chleba ho nechte
v pekarné ,odpoCinout” po
dobu 20 minut s uzavienym
vikem.
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TECHNICKA SPECIFIKACE
Jmenovity rozsah napéti 220-240V
Jmenovity kmitoCet 50 Hz
Jmenovity pikon 800 W

Zmény textu a technickych Gdaju vyhrazeny.

POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI S POUZITYM OBALEM
Pouzity obalovy material odlozte na misto urené obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi

C€

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech
znamend, Ze pouZité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt
pfidany do bézného komunalniho odpadu. Ke spravné likvidaci,
obnové a recyklaci predejte tyto vyrobky na urena sbérna mista.
Alternativné v nékterych zemich Evropské unie nebo jinych evropskych
zemich muzete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu. Spravnou likvidaci tohoto produktu
pomuZete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostfedi a lidské zdravi,
coz by mohly byt dusledky nespravné likvidace odpadd.

Tento vyrobek spliiuje veskeré zékladni pozadavky smérnic EU, které
se na négj vztahuiji.
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